
Catálogo de los

MANTENEDORES DE FRITOS
distribuidos en España

http://hosteleria10.com/


Este catálogo agrupa toda la información disponible sobre los 
Mantenedores de Fritos que se distribuyen en España, según la 
facilitan sus respectivos fabricantes. Esta información incluye 
productos, modelos, características técnicas y precios.

Los precios indicados en este catálogo son los Precios de 
Venta Recomendados por cada fabricante, que puede haberlos 
actualizado, dejándolos obsoletos. Consúltenos el precio actual.

En todo caso, en la tienda online Hostelería10.com mejoramos 
con grandes descuentos los precios de todos los  productos 
incluidos en este catálogo.

Las marcas de la sección Mantenedores de Fritos que forman 
parte de este catálogo son:

Solo una cuidada selección de los mejores productos de este 
catálogo están incluidos en Hostelería10.com.

Si tiene alguna duda respecto a alguno de estos productos o no 
encuentra el que busca, escríbanos a contacto@hosteleria10.com 
o llámenos al 91 161 03 04.

Estaremos encantados de atenderle.

· Bertos · Jemi

http://hosteleria10.com/cocina/mantenedores-de-fritos/
http://hosteleria10.com/
http://hosteleria10.com/
mailto:contacto%40hosteleria10.com?subject=
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Barbacoa

Mantenedor
de Fritos

Gratinador

 § Construcción en acero inox.

 § Mandos en fibra de vidrio resistentes al calor, con protección antigrasa.

Barbacoa a gas con piedra volcánica
 § Quemadores tubulares dobles de acero inox.

 § Regulación de la potencia mediante grifo de funcionamiento continuo.

 § Llama piloto protegida, encendido piezoelectrico con cierre estanco en silicona.

 § Todos los componentes son fácilmente desmontables para su limpieza y 
mantenimiento.

 § Cajón estanco en acero inox de gran capacidad para la recogida de ceniza y 
grasas.   

 § Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

 § El equipo ideal para mantener calientes y secos los productos fritos 
(especialmente las patatas fritas, croquetas, salchichas, etc.) Sin que se 
pierdan su fragancia y consistencia.

 § Una resistencia con parábola reflectante de cerámica irradia calor desde arriba 
mientras que el falso fondo extraíble, perforado y moldeado, facilita el escurrido 
y la recogida del producto.

 § Cuerpo calentador regulable en altura de 11 a 28 cm.

 § 2 reguladores de potencia.

 § Dimensiones útiles  595 x 425 x 275 mm.

Mod. E6SP6B

Mod. SA/E 60E

Mod. G6PL60B
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SALAMANDRE - HIGH POWER

CONSTANT

G6PL60B
Barbacoa piedra volcánica
- Kw: 8
- Kcal/h: 6.880
- Btu/h: 27.296
- STANDARD Parrilla en acero con canal en V

SA/E 60-E
Salamandra movil
- 4,7 Kw
- V 400 - 415 3N ~
- Dimensiones internas: mm. 595 x 425 x 275 h

E6SP6B
Mantenedor de Fritos
- 1,1 Kw
- V 230 - 240 3N ~

G6PL60B/GPA
- ESPECIAL Versión con parrilla en acero para pescado

ACCESORIOS
CPL Saco piedra volcánica

8
Kw

4,7
Kw

2176 cm2

1.525 €

1.565 €

50 €

860 €

1.815 €
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CONSTANT

Mantenedor de fritos
 § Construcción en acero inox.

 § Sobre y frontal de apoyo en acero inox de 1,5 mm de espesor

 § Interruptor puesta en marcha-paro

 § Elemento de calentamiento superior ceramico de 1,1 Kw

 § Cubeta GN 1/1 y filtro escurridor desmontable para limpieza.

 § Patas de acero inox con altura regulable en 50 mm.

Mantenedor fritos

Mod. E7SP-4M

E7SP-4B
Mantenedor de fritos sobremesa
- Kw: 1,1
- V 230 - 240 ~
- 1 GN 1/1

E7SP-4M
Mantenedor de fritos de pie
- Kw: 1,1
- V 230 - 240 ~
- 1 GN 1/1

1.130 €

1.380 €
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Baño María Eléctrico Electric Bain-Marie Bain-Marie Électrique
SBME60

400 x 600 x 260 2,5 - 45305 x 510 x 120 220 V II + T

Medidas exteriores 
External measures         
Mesures extérieures
(mm) 

Características Characteristics Caractéristiques
Voltaje
Voltage
Tension 
V

Potencia
Power
Puissance 
Kw Kcal / h

Peso
Weight
Poids 
(Kg)

Dim. interiores
Inter. measures
Dim. Intérieures
(mm)

710 €

BME60
400 x 600 x 850 2,5 - 57305 x 510 x 120 220 V II + T 915 €

Cocción
Cooking 
Cuisson
Serie 600 EV
600 Series EV
Série 600 EV

Baño María Eléctrico 
Electric Bain-Marie 

Bain-Marie Électrique

Wok / Contenedores
Wok burner / Containers

Feu Wok / Conteneurs  

400 x 600 x 260

Medidas exteriores 
External measures    
Mesures extérieures
(mm) 

Características Characteristics Caractéristiques

1

Quemadores
Burners
Brûleurs 

8,4 Kw
150 mm ø

Horno
Oven
Four 
Normal
5,35 Kw

Potencia
Power
Puissance 
Kw Kcal / h

Peso
Weight
Poids 
(Kg)

- - 8,4 7200
S615W

T615W

780 €57

400 x 600 x 850 1 - 8,4 7200 69 990 €

Wok Wok burner Feu Wok

11,56 Kw 
160 mm

530 €

735 €

400 x 600 x 260

Medidas exteriores 
External measures    
Mesures extérieures
(mm) 

Características Characteristics Caractéristiques

GN 2/3 x 200 mm

Características 
Characteristics 
Caractéristiques

Infraro-
jos
Infrared
Infrarou-
ge

Potencia
Power
Puissance 
Kw V

Peso
Weight
Poids 
(Kg)

- -
SC60

C60

16

400 x 600 x 850 GN 2/3 x 200 mm - - - 28

Contenedores Containers Conteneurs

-

-

Modelo
Model
Modèle

€

760 €
SCI60

400 x 600 x 620 GN 2/3 x 200 mm 1 2 x 0,4 220 V II + T 18

965 €
CI60

400 x 600 x 1210 GN 2/3 x 200 mm 1 2 x 0,4 220 V II + T 30

31
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Cocción
Cooking 
Cuisson
Serie 750 EV
750 Series EV
Série 750 EV

400 x 750 x 380

Modelo
Model
Modèle

Medidas exteriores 
External measures    
Mesures extérieures
(mm) 

Características Characteristics Caractéristiques

1

Quemadores
Burners
Brûleurs 

8,4 Kw
150 mm ø

Horno
Oven
Four 
Normal
5,35 Kw

Potencia
Power
Puissance 
Kw Kcal / h

Peso
Weight
Poids 
(Kg)

-

€

- 8,37 7200
S715W

T715W

P70

P71

885 €63

400 x 750 x 850 1 - 8,37 7200 70

800 x 750 x 850 - - 11,56 9944 89

800 x 750 x 850 - 1 16,21 13994 104

1.090 €

2.165 €

3.070 €

Wok / Paellero
Wok burner / Paella cooker
Feu Wok / Feu pour Paella

Contenedores 
Containers 

Conteneurs

Wok / Paellero Wok burner / Paella cooker Feu Wok / Feu pour Paella

11,56 Kw 
160 mm

845 €

1.070 €

400 x 750 x 850

Medidas exteriores 
External measures    
Mesures extérieures
(mm) 

Características Characteristics Caractéristiques

G.N. 1/1

Características 
Characteristics 
Caractéristiques

Infraro-
jos
Infrared
Infrarou-
ge

Potencia
Power
Puissance 
Kw V

Peso
Weight
Poids 
(Kg)

- -
C70

CI70

30

400 x 750 x 1220 G.N. 1/1 1 2 x 0,6 220 V II + T 36

Contenedores Containers Conteneurs

-

-

1

1

45

SC70 Sobremesa Countertop A poser

SCI70 Sobremesa Countertop A poser

Wok Wok Wok

Wok Wok Wok

S 
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Cocción
Cooking 
Cuisson
Serie 900 EV
900 Series EV
Série 900 EV

Modelo
Model
Modèle

Contenedores 
Containers 

Conteneurs

Muebles neutros
Neutral cupboards

Meubles neutres

57

Medidas exteriores 
External measures    
Mesures extérieures
(mm) 

Características Characteristics Caractéristiques
Cajón G.N. 1/1
Drawer G.N. 1/1
Tiroir G.N. 1/1
(mm) 

Potencia
Power
Puissance 

Peso
Weight
Poids 
(Kg)

730 €

1.045 €

1.365 €

MN94
400 x 900 x 850 - - 48-

MN95
400 x 900 x 850 - - 57-

-

1

MN97
800 x 900 x 850 - - 57--

MN98
800 x 900 x 850 - - 105-2

930 €

SMN94 Sobremesa Countertop A poser

SMN95 Sobremesa Countertop A poser

SMN97 Sobremesa Countertop A poser

SMN98 Sobremesa Countertop A poser

Medidas exteriores 
External measures    
Mesures extérieures
(mm) 

Características Characteristics Caractéristiques
Características 
Characteristics 
Caractéristiques

Infraro-
jos
Infrared
Infrarou-
ge

Potencia
Power
Puissance 
Kw V

Peso
Weight
Poids 
(Kg)

870 €

1.115 €

400 x 900 x 850 G.N. 1/1 - -
C90

CI90

35

400 x 900 x 1220 G.N. 1/1 1 2 x 0,6 220 V II + T 42

Contenedores Containers Conteneurs

-

SC90 Sobremesa Countertop A poser

SCI90 Sobremesa Countertop A poser

€

   
   

   
 S

 9
00



Si este documento no incluye las marcas o productos que fabrica o distribuye  
su empresa, notifíquenoslo en contacto@hosteleria10.com. 

Estaremos encantados de incorporarlas.

mailto:contacto%40hosteleria10.com
http://hosteleria10.com/



