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Espumador de leche MS600

Espumador de leche induccion MSI400

190211
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STAINLESS
STEEL

Capacidad
&L - Volumen de relleno

« Funciones

+ Rango de temperatura

- Desconexion automatica
* Incluye

- Potencia nominal

- Medidas
* Peso

190129

- Capacidad
4 « Volumen de relleno

STAINLESS
STEEL

« Funciones

&L
h 4

+ Rango de temperatura
+ Desconexion automatica
* Incluye

- Potencia nominal
+ Medidas
* Peso

GTIN 4015613758077

0,6 litro(s)

Espumar, max.: 150 ml

Calentar, max.: 400 ml
Espumacion/calentar 70 °C
0°Ca70°C

Si

1 disco de mezcla

1 arandela elastica para leche espumada
0,5 kW | 230V | 50/60 Hz

an. 150 x prof. 108 x al. 190 mm
0,8 kg

GTIN 4015613613413

0,4 litro(s)

Espumar, méx.: 200 ml
Calentar, méx.: 400 ml
Espumacion/calentar 65 °C
Espumacidn/calentar 70 °C

Espumar/calentar desde 150 ml hasta 400
ml de leche en aprox. 80-90 segundos
Espumacion fria

0°Ca70°C

Si

2 discos para espumar leche

1 disco de mezcla

0,6 kW | 230 V| 50/60 Hz

an. 125 x prof. 150 x al. 180 mm

1,1kg

Reservamos el derecho de realizar cambios técnicos. | PVP = precio de venta al publico solamente recomendado. El distribuidor tiene libertad de establecer sus precios de venta.

feteras | Espumadores de leche
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Toma10PC6
Rectángulo

Toma10PC6
Rectángulo




