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%VOLT 380 - 415 V3N~

OPTIONAL
V3/C  Volts 220 - 240 3~

2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 pabouas Tepmoctarsl

PG2T700 / PG2Q700

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plano estampado en una pieza (inica
de cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones
que activa 6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension
y trabajo. Horno eléctrico estatico, enteramente de acero inoxidable con soportes de 4 niveles para
parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con funcién salamandra en la parte superior y termostato que permite
una cuidadosa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador
luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AlSI
304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies regulables.
Estandar: no. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Superficie moldada de pega Gnica
estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranca e selector de 6 posicdes que activa 6
zonas diversas concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensao e da activagéo. Forno eléctrico
estético, realizado inteiramente com ago Inox, com 4 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1
GN. Grill com func&o salamandra na parte superior e termostato que permite uma regulagéo precisa
da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura alcangada. Porta e
contra-porta moldadas de aco inox AlSI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AISI 304 com
espessura 20/10. Pés regulaveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plaszczyzna wykonana z
jednego odlewu, szczelna. Plyty z Zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-cio pozycyjnym przetacznikiem awa-
ryjnym uruchamiajacym 6 rdznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. Statyczny
piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej Inox, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach
piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcjq salamandra w gbrnej czedci oraz termostat umozliwiajacy dokfadna regulacje
temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej tem-
peratury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek
0 wysokigj rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. N6zki nastawne. Standard: nr 1 ruszt
zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

MoBepxHOCTb 1 BOKOBBIE NaHEAW BbIMOAHeHb! 13 Hepxaseioweit cTan AlS| 304, LUtamnosarHas v repmeTiyHan
MOBEPXHOCTb MANTHI. KOHGOPKI BHIMOAHEHbI M3 HyryHa v UIMEIOT 3alLTHBI TepMocTar. Mepeknioyatens umeeT 6
TIONOXEHMT AN MEPEKAIOYEHIMA MOLLHOCTI Harpesa. MMAUTa OCHALLEHa UHAMKATOPaMi KOHTPOAR HanpAXeHNA.
DNeKTPUYECKaR CTATMYECKAR AYXOBKA, BLIMOAHEHA MOAHOCTBIO U3 HEpXaBeloLedt cTamt, Umeer 4 mapbl
HanpasAstolLX AR MPOTUBHEN WA racTpoemkocTed 2/1 GN. BepxHioto YacTb AYXOBKM MOXHO MCMIOAb30BaTb
KaK rpunb-CanaMaHApa, AyXoBKa OCHalleHa TEpPMOCTATOM, NO3BOARIOLMM TOYHO PEryAVIpOBaTb TeMnepatypy
8 AanasoHe ot 50 a0 270 °C. OcHalueHa MHAVKATOPOM Harpesa u Temnepatypsl. LLiTamMnoBanHas ABepb U3
Hepxasetowweit crant AlS| 304 ¢ KOHTP WTaMMOBKO Ha KOPNYCE ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTH B YMAOTHEHUM).
Pyuka aBepy Takxe u3 Hepxaseiowied cramv AISI 304 toawwHoit 20/10. Boicota Hoxex peryaupyercs. B
KOMNAEKTe NOCTaBK 1 pelueTka.
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Plancha de hierro fundido / Placa de ferro fundido / Plyta z zeliwa / TaacTuna u3 yyryHa

g conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380 - 415 V3N~ KW 17.9
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