(1)
Mod. E7TP+FE Cod. 18380400 @ Macros 700

kW 2,25
{mwwkwa GN 21
W45 mm 530 x 650 x 4 pos.
MULTIFUNCTION kW 75(4,5+3)
TOT kW 16,5

VOLT 380 - 415 V3N~

SSIRE N

OPTIONAL
2TL 2 termostatos de trabajo / 2 termostatos de trabalho / 2 termostaty robocza / 2 pabouas Tepmocratel

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Superficie de acero especial de alto E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380 - 415 V3N~ kW 165
espesor con 4 zonas de coccion independientes. Calentamiento por medio de resistencias eléctricas podiaczenie elektryczne / anekTpudeckoe coeanHeHme ’
de filamento, fijadas debajo de la placa y se pueden activar por medio de reguladores de energia.
Indicador luminoso eléctrico de funcionamiento. Horno eléctrico estético, enteramente de acero ino-
xidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Grill con funcién salamandra en la
parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C.
Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta
estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en
espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: no 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS @ @ (k) @ @ =
Superficie de trabalho e painéis frontais de aco inox AISI 304. Superficie de aco especial de alta 7
espessura, com 4 zonas de cozedura independentes. Aquecimento mediante resisténcias eléctricas
com filamento, fixadas sob a placa e accionadas mediante reguladores de energia. Luz eléctrica de
funcionamento. Forno eléctrico estatico, realizado inteiramente com aco Inox, com 4 niveis de suporte
para grelhas/assadeiras 2/1 GN. Grill com funcéo salamandra na parte superior e termostato que
permite uma regulagéo precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha e luz de indicacao -
de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador da porta de g( H H
alta resisténcia de ago AISI 304 com espessura 20/10. Pés regulaveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno =

anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE —t
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Powierzchnia wykonana <

ze specjalngj stali o duzej grubosci, z 4 niezaleznymi strefami gotujacymi. Podgrzewanie za pomoca rezystancji ;
elektrycznych, umieszczonych pod piyta i uruchamianaych za pomoca regulatoréw energii. Elektryczna lampka 3 b
kontrolna funkcjonowania. Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej Inox, 4

poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika 2/1 GN. Grill z funkcjg salamandra w gbmej czesci oraz ter- Ml
mostat umozliwiajacy dokladna regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania 23 225
oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej

inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystancji wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki .
nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE 800
MoBepXHOCTb M BOKOBbIE NaHeAV BbIMOAHEHI U3 Hepxaelolued cranv AISI 304, MoBepXHOCTb NAUTHI BHINOAHEHA 257

U3 CTIELIManbHOM CTani BONBLIOI TOALIMHBI M UMEET 4 HesaBUCHMbIE BapOuHble 30HbI. Harpes ocyluecTeasetcs

cnupanbHbiMu TOHaMu, pacnonoXeHHbIMM NOA MOBEPXHOCTbIO. BKAKOUEHME OCYILECTBARETCA C MOMOLLbIO

PEryARTOPOB. MAUTa UMEET 3NEKTPUUECKMIA UHANKATOP PaBOTbl. INEKTPUYECKas CTaTUYECKas AYXOBKa, BLIMOAHEHA

MOAHOCTbHO M3 HEPXABEIOLEN CTaAu, UMeeT 4 napbl HaNPaBARIOLLMX AN MPOTUBHEN WAV racTpoemKocTeit 2/1

GN. BepxHiolo UaCcTb AyXOBKM MOXHO UCTIOAb3OBATb KaK rPUAb-CaNaMaHAPa, AYX0BKa OCHALLEHa TepMocTaToM,

M03BOARIOLLMM TOYHO peryamvpoBatb Temneparypy B Avanasone of 50 po 270 °C. OcaleHa WHAMKaTOpOM

Harpesa ¥ Temnepatypbl. LLiTamnosatHas ABepb 13 Hepxasetoweit ctaav AlSI 304 ¢ KOHTP WTamnoBKoit Ha

Kopryce ABEpW (HET HeoBXOAMMOCTH B YMAOTHEHWM). Pyuka ABEpH Takxe M3 Hepxaseloweit ctam AlSI 304

TonwvHoit 20/10. Beicota Hoxek peryavpyetcs. B komnaekte moctaski 1 peluerka.
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