Mod. G7F6+T  Cod. 18706200
Mod. G7F6P+T Cod. 18706300

HIGH POWER MAX POWER
n. 3 3 6
@ mm 80 110 110
kW 35 1 1
keal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884
mm 1045 x 530 x 4 pos.

kW 12
keal/h 10.320
Btu/h 40.944

kW 435 54
keal/h 37.410 46.440

ToT Btu/h 148.422 184.248
630/G31 | kgh 343 4,26

& G20 mi/h 4.6 5,71
625 m/h 5,36 6,65

STANDARD
7B/6 3 bandejas fuegos de acero inoxidable / 3 bandejas de ago inox / 3 misy inox z palnikami / 3 koHTeiiHepa AMT OTHS U3 HEpXaBeloLLEl CTaAvt
Encendido piezoeléctrico horno / Sem activacao piezoeléctrica do forno / Piezoelektryczny zapton piekarnika / Mbe3oanektpuueckuit noaxur newn

OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze staliinox / Pewertku 13 Hepxaseioweit craam

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracion en- G conexion del gas / conexdo a gas /
teramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo
valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas
extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Horno a gas estatico con quemador de
llama auto-estabilizada colocado debajo de la solera nervada de acero y termostato regulable de 160
a 280 °C. Camara de horno de acero inoxidable, con soportes de 4 niveles. Puerta y contrapuerta de
acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10.
Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, s Do B @ TN
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, D DDD D D D =
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro
fundido. Bandeja removiveis para garantir a méxima higiene e para uma facil manutengao. Forno a
gés estético com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base estriada de ago e
termostato regulével de 160 a 280 °C. Camara do forno de aco inox, com 4 niveis de suporte. Porta e
contra-porta de ago inox AlSI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura
20/10. Pés reguldveis. Padrao: Sem activagao piezoeléctrica. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE H 1200 HL
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig

gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwéjna korong o duzej mocy, uru-
chamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampkg kontrolng, Kratki z Zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i tatwiejszej konserwacji urzadzenia. Statyczny piekarnik gazowy
z palnikiem i ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie umieszczony pod zebrowang powierzchnig stalowg
oraz termostat regulowany w zakresie od 160 do 280 °C. Komora piekarnika ze stali nierdzewnej inox, z 4 po- = @ il = = @ =
ziomami prowadni. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna ze stali nierdzewnej inox AISI 304, Uchwyt drzwiczek
0 wysokiej rezystancji, ze stali AISI 304 o grubodci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Zapton piezoelektryczny,
nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

kW 43,5 High Power
podfaczenie gazowe / ra3oBoe COEAMHERME kW 54 Max Power
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TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE i -
MoBEpXHOCTb U BOKOBbIE NaHeAV BLINOAHEHbI U3 HepxaBetolwel cTann AISI 304, Ta3oBble ropeAky BbINOAHEHI L 200 l 400 400 l Sog-280"9)
U3 HUKEAVIDOBAHHOTO YyryHa ¥ UMEIOT MOXV3HEHHYI0 rapaHTIio. TOpeAKkM BKAKYIOTCA C MOMOLLbIO KpaHa, C
OCHALLEHHOMO KABMaHOM 1 TEpMETMYHO 3aKPeMAEHb Ha LUTaMMoBaHHOI NOBEPXHOCTH. PelueTka U3 yyryHa.
ChemHble KOHTEVHePbI AR POCTOTbI B OUMCTKE U SKCNAYaTaLIY. [a30Bas CTaTUUeCKan AyXOBKa VIMEET NMAOTHBIA
MOAXWT, BINOAHEHA MOAHOCTbIO U3 HEPXABEIOWLENt CTanu, MeeT 4 napbl HanpaBASIOLLMX ANA MPOTUBHEN WAN
ractpoemkocted 2/1 GN. [asoBan ropenka neuu pacnonoxeHa MoA CTaAbHbIM PUGACHBIM AHOM, MMEET caMo
CTaBUAM3ALIMIO OTHS 11 PETYAVIDYETCA TepmocTaToM B Avanasoe ot 160 a0 280 °C. LLitamnoBatHas ABepb U3
Hepxasetolueit cTant AlS| 304 ¢ KOHTP LTamMnoBKO Ha KOPNYce ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTH B YMAOTHEHUM).
Pyuka aBepy Takxe v3 Hepxasetowed cramn AlSI 304 ToawmHoit 20/10. Boicota Hoxex peryavpyetcs. B
KOMNAEKTE NOCTaBK Nbe30PO3KUT neun 1 1 peweTka,
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14 CHEF SOLUTIONS
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