Mod.G7T4P4F +FG Cod. 18876600

n. 2 2
@ mm 80 110
kW 35 1

kcal/h 3.010 6.020
Btu/h 11942  23.884

n. 1
@ @ mm 70
kW 1
keal/h 6.020
Btu/h 23.884
GN 21
mm 530 x 650 x 4 pos.
kW 18
keal/h 6.708

Btu/h 26.614

& kW 35,8
kcal/h 30.788
ToT Btu/h 122.150
& 630/G31  kg/h 2,82

G20 m¥h 3,79
G25 m¥h 441

STANDARD OPTIONAL

7B/4 2 bandejas fuegos de acero inoxidable / 2 bandejas de ago inox / 2 misy inox z palnikami / Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze stali inox / PelweTky u3 Hepxagelowei cranm
2 KOHTeMHEpa AR OTHA U3 HepXaBeloLLei CTam 1P DX Puerta con manija espesor 20/10 / Porta com puxador espessura 20/10 / Drzwiczki z klamka o

Encendido piezoeléctrico horno / Sem activacao piezoeléctrica doforno / Piezoelektryczny zapton piekarnika / grubosci 20/10 / [Aepua co pyukoi ToawmHoi 20/10
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de acero de alto espesor con caracterfsticas conexion del gas / conexdo a gas /

de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas. temperatura maxima en el centro G odiaczenie gazowe / ra3080¢ COBMHEHNE
y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 kW de combustion optimizada, accionado por grifo valvulado [ &
con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto protegido. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silico-
na. Quemadores fuegos abiertos enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia
dotados de llama piloto y de larga duracion, accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador
luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Méxima limpieza y mantenimiento garantizado por la completa extraccion
del cuerpo quemador y de las bandejas para fuegos. Horno a gas estatico, equipado con llama piloto enteramente
construido en acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1 GN. Quemador de horno de llama
auto-estabilizada y termostato regulable de 160 a 280 °C. Frontal de la puerta estampado sin empaquetadura para
un mayor aislamiento y limpieza. Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta —
de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico homo. 1 : ]

parrilla de horno antivuelco. D DD D D D

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de aco de alta espessura, com caracteristicas
de elevada resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas diferenciadas: temperatura méxima no centro e decre-
scente em direcgdo das bordas. Queimador central de 7 kW com combustao optimizada, accionado mediante torneira
valvulada, com termopar de seguranga e luz piloto protegida. Activacao piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Quei- 346
madores das bocas abertas realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta
poténcia, equipados com chama piloto, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira valvulada com termopar
de seguranca e luz piloto protegida. Grelhas de ferro fundido. Méxima limpeza e manutencao garantida pois é possivel
remover o corpo do queimador e as bandejas das bocas. Pés regulaveis. Forno a gas estético equipado com chama H 100 I@(WG)
piloto, realizado inteiramente com aco Inox, com 4 niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1 GN. Queimador do 800 400

forno com chama auto-estabilizada e termostato regulével de 160 a 280 °C. Frente da porta moldada sem vedagao,
para um maior isolamento e para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas de ago inox AISI 304. Puxador da
porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés regulaveis. Padréo: Sem activacéo piezoeléctrica
do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento. I i &
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta ze stali o duzej grubosci, z @ =
wysokim stopniem rezystancji oraz dystrybucja ciepta w zrdznicowanych strefach termicznych: maksymalna temperatura
w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny painik o mocy 7 kW, posiadajacy zoptymalizowany system spalania,
uruchamiany pokrettem zaworowym z termoparg awaryjna oraz ostonieta kontrolka ptomienia. Piezoelektryczny zapton

z silikonowa ostona. Palniki otwartego plomienia wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng @ =
korong i o duzej mocy, posiadajace ptomiert pilotujacy, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym z
termoparg awaryjna i ostonieta kontrolkg ptomienia. Kratki zeliwne. Mozliwos¢ catkowitego wyciagniecia zaréwno trzonu
palnika jak i miski umozliwia zachowanie maksymalnej czystodci i konserwacji. Gazowy piekamnik statyczny wyposazony w 367 430 367 —=f}-—26 (OIVZe
plomien pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej Inox, z 4 poziomami prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 1200

2/1 GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz termostat nastawny w zakresie od 160 do

280 °C. Przod drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepsze] izolacji i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna

odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI 304

0 grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekamika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKWN U ONNCAHUE

ToBepxHOCTb U 60KOBbIE MaHEAN BbIMOAHEHbI U3 Hepxaselolwei cranu AISI 304. Mauta co CMIAOLIHOM MOBEPXHOCTBIO U3
CTan BONLLLOM TOALIMHbI, 0BAAARET NOBLILUEHHOI NPOUHOCTBIO M UMEET CUCTEMY ANGOEPEHLIMPOBAHHOMO pacrpeAeNeHiA
TeMAa 110 30HaM: MaKcVManbHas TeMnepaTypa B LIEHTPE 1 YMeHbLUAETCA M0 Mepe OTABAEHWS OT LieHTpa. LieHTpansHan
TOPEAKa MOLLHOCTbIO 7 KBT ¢ OMTUMU3aLMEN ropeHWs, BKADYAETCH C MOMOLLBIO KpaHa C MPEAOXPaHUTENBHBIM KAMaHOM,
0CHallieHa TepMONAPOV, MMAOTHBIA MHAMKATOP MMEET 3aLLMTY. INCKTPUYECKUA NbE3ONOAXMI C CMAMKOHOBOI 3aLLMTON.
BLICOKOMOLLHbIE FOPEAKN C OAHUM W ABYMS 0GOAAMM, BHITOAHEHSI U3 HUKEAVIDOBAHHOM CTanM, OCHALLEHBI MMAOTHBIM
OTHEM, BKAIOYAETCA C MOMOLLBIO KpaHa ¢ MPEAOXPAHWTEAbHBIM KAAMaHOM, OCHALLEHa TepMONapoi, MMAOTHBI MHAKKATOP
JIMEET 3aLLMTy. TOPEAK MEIOT MOXM3HEHHYIO rapaHTHIo. PelLETKY BBINOAHEHbI M3 YyryHa. [UrVIeHUYHOCTb B 3KCTIAYaTaLMK
00eCrieuMBaeTCA ChEMHBIMY INEMEHTAM. BbiCOTa HOXEK VIMEET PErymvpoBky. [a30Bas CTaTuueckas AyXoBKka vMeeT
TIMAGTHBI MIOAXMT, BHINOAHEHA MOAHOCTbIO M3 HEPXABElOLLE/t CTanK, UMeeT 4 napbl HanpaBARIOLIMX AN MIPOTMBHEN UAU
ractpoemkocted 2/1 GN. LLiramnoBatHas ABEpb U3 Hepxagetowed cran AlSI 304 ¢ KOHTP WTaMMoBKOIA Ha KOpNYyCe ABEPU
(HET HeoOXOAMMOCTU B YMAOTHEHWM). Pyuka ABepy Takxe 3 Hepxasetoweit ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10. Beicora
HOXEK Perympyerca. B komnaekTe NocTaBky Nbe3opoaxur neun 1 1 pelwerka.
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