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Mod. E7CG40M Cod. 18155100
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5 TOT kW 4,08

VOLT 380 -415V3N~

STANDARD
Espétula rayada para parrilla eléctrico / Espétula estriada para grelhador eléctrico / topatka Zebrowana do grill elektryczne / Pudnerasn nonatka Ans SneKTPUUECKHUT TPUAL
OPTIONAL
V3/A  Volts 220 - 240 3~
1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para o modelo com madvel /

Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa / Asepua co pyukoit ToawwHoi 20/10 ArA MoaeAeit co CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales de acero inoxidable E conexién eléctrica / conexdo eléctrica / 380-415V3N~ KW 4.08
AISI 304, con acabado Scotch Brite. podfaczenie elektryczne / anekTpuyecKoe CoeanHeHMe b
Regulacion de la potencia con regulador de energia, temperatura maxima 400 °C.

Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten cocinar los alimentos por
contacto directo. Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza
los residuos. Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones

comunes de mantenimiento y limpieza. 2 R
Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua. o e | ELRiiesis
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS & .@ by D
Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, painéis frontais e laterais em aco inoxidavel = =
AISI 304, com acabamento Scotch Brite. oy o
Regulagao da poténcia através de regulador de energia, temperatura maxima 400 °C. D g g
Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia que permitem a cozedura dos ° OmDIOTOTITOD N
alimentos por contacto direto. Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos, DD g
pulveriza os residuos de cozedura. Resisténcias rotativas e pecas faceis de desmontar para as D
operacdes normais de manutencao e limpeza.
Tabuleiro amovivel em ago inoxidavel para a recolha das gorduras de cozimento e para a contengao
da 4gua.

3%
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, przednie i boczne panele ze stali T T T = |
nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. 1 W
Regulacja mocy przy pomocy regulatora energii, maksymalna temperatura 400 °C. 2 R
Sygnalizujace lampi kontrolne. Obudowane rezystancje o duzej mocy, ktére umozliwiaja gotowanie potraw
przez kontakt bezpodredni. Program czyszczacy z pirolityczng technologia, ktdra w zaledwie kilka minut N N
proszkuje pozostatosci po gotowaniu. Rotacyjne rezystancie i tatwo demontowane komponenty dla regularnych
operacji czyszczenia i konserwacj.
Wyciagane misy ze stali inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani ttuszczy i zbierania wody.
TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE
PaBouan Pabouasi NOBEPXHOCTL M GPOHTaNbHBIE MaHen U3 Hepxasetoweit cranv AISI 304 ToawmHoi 20/10, 400 400

niepeaHve it 6oKoBble NaHenu U3 Hepxasetoweit cann AISI 304 ¢ oragnkoii Scotch Brite,

MolLHOCTb peryAMpyeTca ¢ NOMOLLbIO PEryAsTopa Hepriw, MakcumansHas Temneparypa 400 °C. CurHanbHble
iHAKaTopbl. MolLHble HarpeBaTenbHble 3AEMeHTbI C 3alLMTON NO3BOARIOT TOTOBWTb €AY HEMOCPEACTBEHHO Ha
KOHTaKTHOI MoBepxHocTH. Mporpamma ouCTKI C NMPOAUTUYECKOM TEXHOAOTMER, KOTOPA B TEYEHUE HECKOAbKO
MVHYT M3MeAb4aeT ocTaTku eabl. Bpauatowuec TOHbI 1 AeTKOCHUMAEMbIE KOMMOHEHTbI MTO3BOARIOT BLIMOAHATH
0MepaLMM M0 EXEAHEBHOMY YXOAY W UVCTKe. BbiABUraeMblil MOAAOH U3 HEPXABEIOLLEi CTanu AR BOAbI # cBOpa
Xupa.
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Mod. E7CG80B Cod. 18155500 @ Macros 700

Mod. E7ZCG80M Cod. 18155600

|EH cm? 2.370
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51'01' kW 8,16

VOLT 380 -415V3N~

311/2"
STANDARD
Espétula rayada para parrilla eléctrico / Espétula estriada para grelhador eléctrico / topatka Zebrowana do grill elektryczne / Pudnerasn nonatka Ans SneKTPUUECKHUT TPUAL
OPTIONAL
V3/B  Volts 220 - 240 3~
2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com movel /
2 drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / 2 ABepubl co py4Koit ToawmHoR 20/10 Ans MoeAE#i ¢ MOABUXHBIM CTOAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales de acero inoxidable E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380-415V3N~ kW 8.16
AISI 304, con acabado Scotch Brite. podfaczenie elektryczne / anexTpudeckoe coeanHeHme Z
Dos zonas de coccion independientes controladas por dos reguladores de energia, temperatura maxima
400 °C.

Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten cocinar los alimentos por
contacto directo. Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza

los residuos. Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones g 3 2 -
comunes de mantenimiento y limpieza. s I D s i 1 1
Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua. g . _ _ ° N

. , & o@ o@ i,:\ c@ ol
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS = =
Placa em ago inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, painéis frontais e laterais em ago inoxidavel h = 73% B % o -
AISI 304, com acabamento Scotch Brite. 2 5
Duas zonas de cozedura independentes comandadas por dois reguladores de energia, temperatura B DO OHDHDIITD “
méxima 400 °C. OO0 OO g
Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia que permitem a cozedura dos DD
alimentos por contacto direto. Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos,
pulveriza os residuos de cozedura. Resisténcias rotativas e pegas faceis de desmontar para as H %
operacdes normais de manutencao e limpeza.
Tabuleiro amovivel em ago inoxidével para a recolha das gorduras de cozimento e para a contengao 137
da 4gua.
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, przednie i boczne panele ze stali » N
nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. h "
Dwie niezalezne strefy gotowania, sterowane dwoma regulatorami energii, maksymalna temperatura 400 °C. .
Sygnalizujace lampi kontrolne. Obudowane rezystancje o duzej mocy, ktére umozliwiaja gotowanie potraw S S
przez kontakt bezpodredni. Program czyszczacy z pirolityczng technologia, ktdra w zaledwie kilka minut
proszkuje pozostatosci po gotowaniu. Rotacyjne rezystancie i tatwo demontowane komponenty dla regularnych
operacji czyszczenia i konserwacj.
Wyciagane misy ze stali nierdzewnej inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani thuszczy i zbierania wody. = = = =
TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW N ONUCAHUE 800 800

Pa6ouast Pabouas MoBepxHOCTb U GPOHTaAbHbIE NaHeA U3 Hepxasetolwedt ctann ASI 304 ToawmHoi 20/10,
niepeaHve it 6oKoBble NaHenu U3 Hepxasetoweit cann AISI 304 ¢ oragnkoii Scotch Brite,

/\Be BaPOUHbIE 30HbI, YNPaBAAEMbIE ABYMA HE3aBUCUMbIMYU PETYARTOPaMI SHEPTUM, MaKCManbHas TeMnepaTypa
400 °C. CwrHanbHble MHAUKaTOpbl. MOLHbIE HarpeBaTeAbHble IAEMEHTHI C 3alUTON MO3BOARIOT FOTOBUTD eAy
HENOCPEACTBEHHO Ha KOHTAKTHOI M0BEPXHOCTH. [Tporpamma 04CTKI C MMPOAMTUYECKOM TEXHOOTMEN, KoTopas
B TEUEHMUE HECKOABKO MUHYT M3MEAbYAET OCTATKY eAbl.

Bpataowmecs TOHbI M AETKOCHVIMaeMble KOMMOHEHTL MO3BOARIOT BLIMOAHATL OMEPALMM MO EXEAHEBHOMY
YXOAY ¥ YMCTe, BblABUTaEMbIit MOAAOH U3 HEPXaBEIOLIEV CTanu A BOABI ¥ cBopa Xvpa.

150 9001 150 14001 150 45001

oo CE 5 BERTO'S"

Lo, 54 CHEF SOLUTIONS






