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Cestas no suministrados / Cestas ndo fornecidos / Kosze nie dostarczony / KopauHbi He Bxoaut

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Interno de acero inox. Altas prestaciones
garantizadas por resistencias de acero inoxidable incoloy situadas directamente en el interior de la cuba
y protegidas por el fondo perforado para el apoyo de las cestas. Mando para la regulacion de la potencia
erogada con indicador luminoso de control. Cubas estampadas con amplios bordes redondeados realizadas
completamente en acero inoxidable AISI 316. Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que
distancia las cestas 10 cm del el fondo. Desagiie de gran diametro para la eliminacion de los almidones en
exceso durante la coccion. Plano de apoyo con funcion escurridor, desmontable, en el borde del plano. La
boquilla colocada en el plano permite regular el flujo del agua a través de un mando colocado en el tablero.
Grifo de desagiie de esfera, situado en el interior del hueco, controlado por manija con empuiiadura atérmica.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inoxiddvel AISI 304. Interior de ago inox. Alto rendimento
garantido pelas resisténcias de ago inoxidével incoloy, situadas diretamente no interior da cuba e protegidas
pelo fundo perfurado de apoio das cestas. Comando de regulac@o da poténcia fornecida com luz de controlo.
Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com aco inoxiddvel AlSI 316.
Circulagdo da 4gua garantida pelo fundo perfurado, que separa em 10 cm as cestas do fundo. Abertura
de extravasagao de grande didmetro para a eliminacao do amido excessivo durante a cozedura. Superficie
de apoio com fungdo escorredor, desmontavel, no mesmo nivel da superficie. O bico situado na superficie
permite regular o fluxo de agua através de um comando colocado no painel. Torneira de descarga de esfera,
localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304. Wnetrze ze stali nierdzewnej.
Wysoka wydajnos¢ zagwarantowana przez rezystancje ze stali nierdzewnej incoloy umieszczone bezposrednio
wewnatrz zbiornika i ostoniete od dna z otworami stuzacemu do opierania koszy. Kontrola dostarczanej mocy
za pomoca lampki kontrolnej. Ttoczone zbiorniki z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonane catkowicie
ze stali nierdzewnej AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktére oddziela kosze
od dna zbiornika o 10 cm. Zawdr przelewowy o duzej Srednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych
podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z funkcja odprowadzania kropel, demontowalna, na brzegu
plaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony na plaszczyznie umozliwia regulacje przeptywu wody, za pomoca
sterowania umieszczonego na pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym, umieszczony wewnatrz
zbiornika, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto.

TEXHWYECKME N ®YHKLINOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

PaBovas MoBEPXHOCTb ¥ GPOHTAAbHbIE NaHenu v3 Hepxagetowed cTanu AISI 304. BHyTpeHHve noBepxHoCTH U3
HepxageioLuelh CTanu. Bbicokas MpoM3BOAMTEABHOCTb 0BecneuvBaeTc TOHamu 13 HepxaBelolLed CTann WHKONOT,
DACTIONOKEHHbIMU BHYTPU EMKOCTY ¥ 3alLMLLEHHBIMM NepOOPUPOBAHHBIM AHOM AR YCTAHOBKM KOP3WH. CucTema
PEryAVpOBKA N0AGBAEMO MOLLHOCTA C KOHTPOAbHbIMK AaTumkamy. LLTamnosaxHas emMKOCTb C W/pOKMMM
3aKpyrAeHHbIM Gopramu U3 Hepxasetowed cramt AISI 316, Lupkynsums Boabl ofiecneusaetca Gharoaaps
NepYOPUPOBAHHOMY AHY, OTAEASIOLIEMY KOP3WHbI Ha 10 cm 010 AHa. OTBepCTUE NepeAuBa KpyMHOTo AMaMeTpa AR
yAaneHNs W3BbITKOB KpaxMana B0 Bpems Bapku. OmopHaA MOBEPXHOCTb C QYHKLMEN KanAeyAOBMTENR, CbeMHas, B
YPOBEHb C NOBEPXHOCTbH0. HOCK AR PETYAVIDOBKY TIOTOKa BOABI C MTOMOLLbIO PETYARTOPa, PACTIONOXEHHOTO Ha MaHenH
ynpasnenus. LLIapoBoit CAMBHOI Kpa, PAacTIONOXeHHI BHYTPH LKada, yNpaBAREMbIii aTepMUUECKOi PYYKOM.
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