
G R A N I Z A D O  &  C R E M A S

Gracias a su potente sistema de 
congelación, puede enfriar el 

producto a -8ºC, creando cremas 
con una textura similar a la del 

helado soft. 

FÁ C I L  D E  U S A R

Sólo tiene que seleccionar 
entre producción de grani-

zados o cremas con un solo 
botón. Cambia la consisten-
cia del producto a través de 

la pantalla. 

Práctica y compacta (hasta un 30% más pequeña que una gra-
nizadora estándar), puede instalarse en cualquier lugar gra-
cias a su pequeño tamaño.

S E R V I C I O  R Á P I D O

Está equipada con un 
botón de fácil extracción 
que aumenta la velocidad 
de rotación del mezclador 
para facilitar la salida del 
producto.

B O Q U I L L A  D E  E S T R E L L A

Perfecto para crear forma 
de helado asegurando 
excelentes resultados 
visuales, así como un 
trabajo de precisión 
gracias a su acabado 
limpio.

5 L  D E  C A PA C I D A D

Prepara pequeñas cantidades 
evitando desperdicios, permi-
te una rotación más frecuente 
de producto para una mayor 
frescura. Perfecto también 
para uso fuera de temporada, 
cuando la demanda de 
producto es limitada.

https://hosteleria10.com
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D IMENS IONES

T E C H N I C A L  F E AT U R E S

G5 SUPER 1 G5 SUPER 2 SPIN SUPER

PRODUCCIÓN Granizados, Cremas, Bebidas frías, Cócteles,

Nº DE DEPÓSITOS 1 2 1

TRABAJA CON

TEMP. AMB. TRABAJO

Polvo, concentrado líquido, alcohol, productos a base de leche

CAPACIDAD 1 x 5L 2 x 5L 1 x 10L

POTENCIA 350W 650W 500W

VOLTAJE 230V / 50Hz

AMP 2.6A 4.8A 3.7A 

REFRIGERACIÓN Condensador enfriado por aire

PESO NETO 22Kg 33Kg 29Kg 

CONTROL Mecánico

PERSONALIZACIÓN El panel frontal se puede personalizar

Min 20ºC - Max 32ºC

COLOR Blanco

G5 SUPER 1 G5 SUPER 2

SPIN SUPER

Carpigani Horeca. Tel:+34 962 801 112
www.carpigianihoreca.com

C/Tramuntana, 10 - 46716 Rafelcofer (Valencia-Spain)


