wWs Hostelerial0.com X ekt CLIMA
VERSA HOSTELERIA

No tengas miedo de renunciar lo bueno para ir a por lo grande.
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Termo de Leche

MODELO CAP?E)IDAD DEPOSITOS PO'I;\EA;\I)CIA TEIEI\%GN FEEZ? D(%x??(ﬂ)orylrl\%\s
T3L 3 1 1000 230 7 232x232x430
T6L 6 1 1500 230 10 265x265x525
TI2L 6+6 2 1500+1500 230 20 525x265%x525
T20L 20 1 3000 230 15 380x380x600

Caracteristicas Técnicas

* Ideales paraleche, chocolate, consomé, té, café, agua, etc.

* Fabricante nacional con mas de 50 anos de experiencia en el mercado, transmitiendo una politica de producto basada en la
calidad, tanto en sus componentes, todos ellos de procedencia nacional, como su proceso de produccidén, desde la fase inicial
de fabricacién hasta el control de calidad de cada termo.

* Nuestros termos se caracterizan por su rapidez en el servicio, temperatura éptima, higiene y salud en el producto lacteo,
presenciay calidad.

* Totalmente construido en acero inoxidable.

* Regulacion automatica de temperatura.

* Depdsito desmontable mediante rosca.

« Calefaccion eléctrica mediante resistencia.

* Griforegulable de 2 posiciones.

* Facilidad de limpieza.

* Disponemos de la gama de termos mas amplia del mercado, pensados para cubrir las diferentes necesidades del profesional
hostelero.

Modelo de 3 litros

* Pequeiio y versatil, disponible para satisfacer la necesidad del profesional hostelero con consumo reducido de leche. Ideal para
acompanfar a las maquinas superautomaticas de café, dando el servicio de calentamiento de leche o disposiciéon de agua para las
infusiones evitando asi el suministro por parte de la superautomaticay en consecuencia alargando la vida de estas maquinas.

Modelo de 6 litros
* EI mds completo y robusto dentro de sugama, capaz de cubrir necesidades de capacidades mayores, gracias a que su resistencia
consigue unarapida compensacién térmicay como consecuencia un rapido calentamiento de laleche.

Modelo de 12 litros
* Armario con 2 depédsitos de funcionamiento independiente, que brinda la posibilidad y la gran ventaja de tener 2 productos
diferentes.

Modelo de 20 litros
* Termo de gran capacidad ideal para atender aquellas necesidades, tanto puntuales como constantes, de grandes consumos.
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