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asadoras de suelo de tiempo y sensor

4 Envasadora de pie con mandos digitales controladas por tiempo
Serie 500 - Envasadora de pie VAC-20 DT E
» Envasadoras al vacio controladas por tiempo, con doble barra de soldadura de 500 mm. Chasis
robusto totalmente en acero inoxidable.
« Bomba de vacio de 20 m3/h.
* Inicio automatico al bajar la tapa.
» Apertura automatica de la tapa, una vez finalizado el ciclo de envasado.
« Panel de control digital.
» Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo de soldadura.
« Visualizador de tiempo para el final del proceso.
» Vacuémetro para control visual del nivel de vacio.
« Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso.
* Se incluye kit de accesorios.
« Tension de trabajo: 220V-240V/1/50-60Hz

VAC-20 DTE

] Capacidad N° barras Longitud Med|das Med|das Potencia Tensién
bomba (ml/h) soldadura

VAC-20DTE 19076522 20 m3/h 2 500+500  525x550x180 580 x 680 x 960 220V-240V/1/50-60Hz

Envasadoras de pie con mandos digitales controladas por sensor

» Envasadoras al vacio controladas por sensor, con barra doble barra de soldadura de 460 mm,
510 mmy 656 mm con una maxima simplicidad de uso y componentes funcionales de gran
calidad. Todos los modelos incluyen bomba Busch.

« Panel de control digital. Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo de soldadura.
Visualizador de tiempo para el final del proceso.

« Posibilidad de configurar, guardar y modificar diferentes programas de envasado, 10 programas
para simplificar y automatizar cada ciclo de envasado.

« Sistema VAC STOP que permite parar en cualquier momento una fase del proceso, pasando
directamente a la siguiente fase.

« Camara de acero inoxidable embutida para facilitar la recogida de residuos y mejorar la higiene,
incrementando ademads la robustez del equipo. Tapa de gran altura para envasar todo tipo de
productos.

« Dispositivo de corte de los residuos de las bolsas de vacio. Control preciso de vacio, sellado e
inyeccion de gas. Funciones del proceso indicadas mediante panel electronico.

» Programa marinado. Programa especifico de envasado de liquidos, con regulaciéon automatica
del tiempo de envasado.

* Programa de envasado de liquidos calientes, con set de temperatura. Programa de infusion.

« Alerta automatica para la limpieza de aceite de la bomba.

« Fabricadas en acero inoxidable AISI-304.

SLINE-450 « Como accesorio se puede incluir la opcidn de gas, para envasar productos delicados o blandos
SLINE-510 con atmdsfera modificada, gracias a la inyeccion de gas inerte.
SLINE-650
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SLINE-450 19078431 20 m3/h Busch 2 450 +450 466 x 405 x 226 546 x 676 x 1012 1500 230-400/3 - 50/60 Hz

SLINE-510 19078630 40 m3/h Busch 2 510 + 510 562 x 518 x 241 773 x 758 x 1028 1500 230-400/3 - 50/60 Hz

SLINE-650 19078631 63 m3/h Busch 2 656 + 656 611 x 670 x 251 820 x 930 x 1045 2400 230-400/3 - 50/60 Hz

SLINE-650 P 19084204 100 m3/h Busch 2 656 + 656 611x 670 x 251 820 x 930 x 1045 2500 230-400/3 - 50/60 Hz

BMP-25. Sous Vide Baiio Maria estatico

+ El cocedor bafio maria estatico BMP-25 garantiza una coccién a una
temperatura controlada con precision.

» Cuba con capacidad maxima de 24 litros.

+ Construido en acero inoxidable.

+ Control electrénico de la temperatura.

* Incorpora accesorio para la separacion de las bolsas.

» Rango de temperaturas de 30 a 90°C.

* 5 programas de memoria.

* Incorpora grifo de vaciado. Control del nivel del agua y proteccion

* El sistema de calor y de recirculacion del agua asegura una temperatura constante en el bafio
maria. Filtro de seguridad para evitar que entren impurezas en el sistema de recirculacion del agua.

BMP-25
Potencia Rango de Capacidad Medidas
temperatura oS (mm)
BMP-25 19068738 45-90°C 24 626 x 360 x 300
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Coccion Sous Vide - Carro para envasadoras al vacio

Sous Vide 30. Sous Vide portatil.

« Sistema de coccién sous vide portatil con capacidad de hasta 25 litros.
* Permite un control preciso y constante de la temperatura. La coccion Sous Vide preserva la humedad
de los alimentos, resaltando texturas y sabores. Construido en acero inoxidable.
I * Panel de control electronico muy facil de utilizar. Rango de temperatura 5 a 99°C
' « El sistema de sujecion que lo hace compatible con todo tipo de contenedores, cubetas gastronorm,
ollas, etc...
+ Control del nivel del agua. Incorpora alarma en caso de bajo nivel del agua.
* EL sistema de recirculacion de agua y la potencia empleada en el sistema calentamiento permiten una
uniformidad de la temperatura en el contenedor.
* Por su disefio y tamafio permite su transporte y almacenaje.

SOUSVIDE-30
Potencia Rango de Capacidad Medidas
-
SOUS-VIDE 30 19068737 1500 5-99°C 153 x 64 x 330

Carro para envasadoras al vacio

« Fabricado en acero inoxidable AlISI 304 18/10.

« Estructura robusta con tubo de @ 30 mm y 1,5 mm de espesor.

* Incorpora 4 ruedas de didmetro 125 mm, dos de ellas con freno, y parachoques de goma especial no
marcante.

» Diseflado para que la envasadora quede a la altura idonea para trabajar con ella.

« Para utilizar como soporte y para el transporte de envasadoras al vacio.

» Apto para todas las envasadoras al vacio de sobremesa (medidas maximas de la envasadora: 690 x

570 mm). 810 630

) > =
Medidas
Modelo Referencia (mm) ‘

19004832 810 x 630 x 850

Termoselladora de barquetas

» Termoselladora eléctrica para el envasado de alimentos en barquetas vy sellado mediante soldadura de
film a la barqueta por calor.

» Modelo compacto de reducido tamafio para su facil ubicacién y uso.

« Construida en acero inoxidable. Sellado y corte simultaneo del film.

+ Cuenta con un sistema de frenado de retroceso del film que facilita su utilizacion.

* Incluye 2 moldes en aluminio con junta de silicona para la sujecion de las barquetas:

A -1 barqueta por ciclo de 192 x 137 mm (medidas exteriores).

TSB-150 - 2 barquetas por ciclo de 137 x 95 mm (medidas exteriores).

» El molde con capacidad de 2 barquetas incorpora una guia central que facilita el corte del film entre
ambas.

+ Se suministra con bobina de film de 300 metros de longitud, @ 160 mm y de 150 mm de ancho.

* La profundidad maxima de la barqueta es de 90 mm.

BFT-150

95 x 137
mm

192 x137 A
mm = )

95 x 137
mm

|

TSB-150 19000927 230/1/N - 50/60 Hz

BFT-150 19044749 Bobina de film transparente (ancho 150 mm) longitud de 150 m
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