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GAS CREPES MACHINES

CREPIERES A GAZ

~ GAS CREPES-MASCHINEN

CR400G2 MAQUINA PARA CREPES DE GAS
FA30BbIE B/IVTHHULIbI
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Macchine per la preparazione di crepes dolci o salate. Struttura in acciaio inox
- piastra di cottura in ghisa con superficie multirighe antiscivolo - disponibili con CR400G1 CR400G2
una o due piastre di cottura - alimentazione a GPL, in dotazione kit metano -

regolatore potenza fiamma con otto posizioni - accensione con piezoelettrico -
piedini regolabili - piastre doppie con funzionamento indipendente- temperatura 3,6 +3,6 kW
di cottura da 1 a 3'circa - allacciamento gas standard 1/2"G.
50+280°C
Machines for the preparation of sweet or savoury crepes. Stainless steel casing
- cast iron cooking plate with non-slip multi-line surface - available with one or
) . . ) 3600 kcal/h 3600 + 3600 kcal/h
two ;ookmg plates - LPG power ;upply, su'pphe.d. with n{atural gas set - eight 14286 BTU/h 14286 + 14826 BTU/N
position flame power regulator - piezoelectric ignition - adjustable feet - double
hobs with |nFjep1e/r12(3§nt operation - cooking time from approx. 1 to 3' - standard ME?:II\“I\?E 620 = 034 m¥h G20 - 0,34 + 0,34 m¥h
gas connection 1/2°G. SIETARA G25 =041 m¥h G25=041+0,41 m¥h
Corps en acier inox - plague de cuisson en fonte avec surface a plusieurs G30/G31=0,23 Kg/h G30/G31=0,23+ 0,23 Kg/h
nervures antidérapante - disponibles avec une ou deux plaques de cuisson
- Alimentation GPL, fournie avec kit gaz naturel - Régulateur de puissance de NE 1 e
ﬂammle a huit positions - aIIumage avec piézo.élegtrique - pieds réglables - t{ables (Bruciatori - Burners - Fopeni) (Bruciatori - Burners - Fopen)
de cuisson doubles avec fonctionnement indépendant - temps de cuisson
d'env. 1 a 3'- raccordement gaz standard 1/2"G. N° 1 N°2
(Piezoelettrico - Piezoelectric (Piezoelettrico - Piezoelectric

Mbe303neKTpryeckiin) Mbe303anekTpryecknin)
Gehduse aus Edelstahl. Kochplatte aus Gusseisen mit rutschfester
Mehrfachrillenoberflache - erhaltlich mit einer oder zwei Kochplatten - LPG- 2400 mm 2400 mm x 2
Versorgung, geliefert mit Erdgas-Kit - Flammenleistungsregler mit acht
Positionen - Zindung mit Piezoelektrik - verstellbare FURe - Doppelkochfelder
mit unabhéngiger Bedienung - Garzeit von ca. 1 bis 3' - Standard-Gasanschluss 480 x 480 x 270(h) mm 900 x 480 x 270(h) mm
1/2"G.
Maquina para preparar crepes dulces o saladas. Estructura de acero inoxidable
- placa de cocciéon de fundicién con superficie multirayada antideslizante 2K 16K
- disponible con una o dos placas de coccién - alimentacién con GPL, en 3 3
la dotacion kit para metano - regulador de la potencia de la llama con ocho
opciones - encendido piezoeléctrico - pies regulables - placas dobles con 26k 5k
funcionamiento independiente - temperatura de cocciéon de 1 a 3 minutos - & &
conexion gas estandar 1/2"G.

530 x 530 x 330(h) mm 960 x 540 x 450(h) mm
MalvHbl  ANA NPUrOTOBNEHWUA  CNAAKUX WM COMEHbIX  BAMHUMKOB.
Kopnyc u3 HepxaBetoleil CTanu, XapouHas MOBEPXHOCTb W3 YyryHa ¢ 0,093 m? 0233 m?
MeCKOCTPYMHOM 06paboTKOM C HaceUKaM NPOTNB CKONBXEHNS, B CNONHEHWN ' '
C OAHOW VNN [BYMSI XapOYHBIMM MOBEPXHOCTAMY, pPaboTa Ha CKMKEHHOM

MNPUPOAHOM rase, B KOMMJeKTe C OCHAaCTKOM And paboTbl Ha MeTaHe,
8-MO3UNLIMOHHBIVI PErynsTop MHTEHCMBHOCTW MIaMeHV, Mbe3031eKTprYeckoe
3aXuraHne, perynmpyemble HOXKM, ABe HE3ABNCMMO PabOTatOLLME XKapOUHble
MOBEPXHOCTM - TemnepaTypa NpUroTosaeHns Npubn. ot 1 go 3' - ctangapTHoe
rasoBoe coeanHeHve 1/2"G.
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