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ELECTRIC CREPES MACHINES

CREPIERES ELECTRIQUES

ELEKTRISCHE CREPES-MASCHINEN
MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA
3MEKTPUYECKUE - FA30BbIE BJIMHHWULIbI
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Macchine per la preparazione di crepes dolci o salate. Struttura in acciaio inox
- piastra di cottura in ghisa con superficie multirighe antiscivolo - disponibili con
una o due piastre di cottura - tempo di cottura da 1 a 3' circa - termostato per
la regolazione temperatura su ogni piastra - piastre doppie con funzionamento
indipendente.

Machines for the preparation of sweet or savoury crepes. Stainless steel casing
- castiron cooking plate with non-slip multi-line surface - available with one or two
cooking plates - cooking time from about 1 to 3' - thermostat for the temperature
regulation on each plate - double plates with independent operation.

Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte avec surface a plusieurs nervures
antidérapante - disponibles avec une ou deux plagues de cuisson - temps de
cuisson d'environ 1 a 3 minutes - thermostat de réglage de température sur
chaque plague - plaques doubles avec fonctionnement indépendant.

Gehduse aus Edelstahl. Kochplatte aus Gusseisen mit rutschfester
Mehrfachrillenoberflache - erhaltlich mit einer oder zwei Kochplatten - Garzeit
von ca. 1 bis 3' - Thermostat zur Einstellung der Temperatur auf jeder Platte -
Doppelplatten mit unabhdngigem Betrieb.

Maquina para preparar crepes dulces o saladas. Estructura de acero inoxidable
- placa de coccién de fundicidon con superficie multirayada antideslizante -
disponible con una o dos placas de coccién - tiempo de coccién de 1 a 3 minutos
- termostato para la regulacion de la temperatura de cada placa - placas dobles
con funcionamiento independiente.

Kopnyc u3 HepxaBetoleil CTanu, XapouHas MOBEPXHOCTb W3 YyryHa ¢
MeCKOCTPYMHOM 06paboTKOM C HaceUKaM NMPOTNB CKONBXEHNS, B CNONHEHWN
C OAHOV NN ABYMA XaPOUHbIMY MOBEPXHOCTAMW, BPEMS MPUrOTOBNEHNS OT
1 80 3 dyTOB - TEPMOCTAT 415 PErYVMPOBKM TEMAEPaTypPbl Kax0M XapouHoi
MOBEPXHOCTY, ABE HE3aBNCMMO PaboTatoLLMe XapOYHbIe MOBEPXHOCTL.

CRP2N

2,4+ 24 kw

400V/3N/50-60Hz

230V/1N/50-60Hz

2 350 mm

2350 mm x 2

50+3

00°C

370 x 370 x 140(h) mm

760 x 370 x 140(h) mm

12 Kg 23 Kg
14 Kg 25Kg
500 x 430 x 214(h) mm 810 x 430 x 214(h) mm

0,046 m3

Special Voltages

0,074 m3
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ELECTRIC CREPES MACHINES

CREPIERES ELECTRIQUES

ELEKTRISCHE CREPES-MASCHINEN
MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA
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Macchine per la preparazione di crepes dolci o salate. Struttura in acciaio inox
- piastra di cottura in ghisa con superficie multirighe antiscivolo - disponibili con
una o due piastre di cottura - tempo di cottura da 1 a 3' circa - termostato per
la regolazione temperatura su ogni piastra - piastre doppie con funzionamento
indipendente.

Machines for the preparation of sweet or savoury crepes. Stainless steel casing
- castiron cooking plate with non-slip multi-line surface - available with one or two
cooking plates - cooking time from about 1 to 3' - thermostat for the temperature
regulation on each plate - double plates with independent operation.

Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte avec surface a plusieurs nervures
antidérapante - disponibles avec une ou deux plagues de cuisson - temps de
cuisson d'environ 1 a 3 minutes - thermostat de réglage de température sur
chaque plague - plaques doubles avec fonctionnement indépendant.

Gehduse aus Edelstahl. Kochplatte aus Gusseisen mit rutschfester
Mehrfachrillenoberflache - erhaltlich mit einer oder zwei Kochplatten - Garzeit
von ca. 1 bis 3' - Thermostat zur Einstellung der Temperatur auf jeder Platte -
Doppelplatten mit unabhdngigem Betrieb.

Maquina para preparar crepes dulces o saladas. Estructura de acero inoxidable
- placa de coccién de fundicidon con superficie multirayada antideslizante -
disponible con una o dos placas de coccién - tiempo de coccién de 1 a 3 minutos
- termostato para la regulacion de la temperatura de cada placa - placas dobles
con funcionamiento independiente.

Kopnyc u3 HepxaBetoleil CTanu, XapouHas MOBEPXHOCTb W3 YyryHa ¢
MeCKOCTPYMHOM 06paboTKOM C HaceUKaM NMPOTNB CKONBXEHNS, B CNONHEHWN
C OAHOV NN ABYMA XaPOUHbIMY MOBEPXHOCTAMW, BPEMS MPUrOTOBNEHNS OT
1 80 3 dyTOB - TEPMOCTAT 415 PErYVMPOBKM TEMAEPaTypPbl Kax0M XapouHoi
MOBEPXHOCTY, ABE HE3aBNCMMO PaboTatoLLMe XapOYHbIe MOBEPXHOCTL.

CRP42

2,75+ 2,75 kW

400V/3N/50-60Hz

230V/1N/50-60Hz

@ 400 mm

2 400 mm x 2

50+3

00°C

400 x 470 x 120(h) mm

16 Kg

810 x 470 x 120(h) mm

29 Kg

18 Kg

35Kg

530 x 580 x 230(h) mm

960 x 540 x 360(h) mm

0,070 m3

Special Voltages|

0,187 m3
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