
PAELLERA ACERO PULIDO
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Ø

22 cm.

24 cm.

Raciones
Portions
Rations

Portionen

Snack

1

2

2

Asas
Handles
Anses
Henkel

26 cm.

28 cm.

30 cm.

32 cm.

34 cm.

36 cm.

38 cm.

40 cm.

42 cm.

46 cm.

50 cm.

55 cm.

60 cm.

65 cm.

70 cm.

80 cm.

90 cm.

100 cm.

115 cm.

2

3

4

5

6

7

8

9

10

12

13

16

20

25

30

40

50

85

120

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

4

4

4

4

130 cm. 200 6

PAELLERA ACERO PULIDO GROSOR ESPECIAL

Ø

30 cm.

34 cm.

Raciones
Portions
Rations

Portionen

4

6

2

2

Asas
Handles
Anses
Henkel

38 cm.

42 cm.

46 cm.

50 cm.

55 cm.

60 cm.

65 cm.

8

10

12

13

16

20

25

2

2

2

2

2

2

2

Paellera fabricada en chapa de acero pulido, acabado con borde redondeado 
y asas remachadas. El picado especial de la paellera evita deformaciones 
producidas por el calor, por lo que se conserva la curvatura original.

Limpieza Tras el uso de la paellera limpiar con agua jabonosa y secar rápidamente.
Para evitar la oxidación, es recomendable después de su limpieza recubrir la 
paellera con una capa de aceite mineral.

Paellera fabricada en chapa de acero pulido con grosor especial para uso profesional. Este grosor hace 
que la paellera sea más duradera y por ello está indicada para el uso en el canal Horeca.
El picado especial de la paellera evita deformaciones producidas por el calor, por lo que se conserva la 
curvatura original. Acabado con borde redondeado y asas remachadas.

Limpieza Tras el uso de la paellera limpiar con agua jabonosa y secar rápidamente. Para evitar la 
oxidación, es recomendable después de su limpieza recubrir la paellera con una capa de aceite mineral.
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Ø

22 cm.

24 cm.

Raciones
Portions
Rations

Portionen

Snack

1

2

2

Asas
Handles
Anses
Henkel

26 cm.

28 cm.

30 cm.

32 cm.

34 cm.

36 cm.

38 cm.

40 cm.

42 cm.

46 cm.

50 cm.

55 cm.

60 cm.

65 cm.

70 cm.

80 cm.

90 cm.

100 cm.

115 cm.

2

3

4

5

6

7

8

9

10

12

13

16

20

25

30

40

50

85

120

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

4

4

4

4

PAELLERA DE ACERO ESMALTADO PARA INDUCCIÓN-VITRO

Ø

30 cm.

32 cm.

Raciones
Portions
Rations

Portionen

4

5

2

2

Asas
Handles
Anses
Henkel

34 cm.

36 cm.

38 cm.

6

7

8

2

2

2

PAELLERA ACERO ESMALTADO

Paellera fabricada en chapa de acero esmaltado, acabado con borde 
redondeado y asas remachadas.

Limpieza Tras el uso de la paellera limpiar con agua jabonosa y secar.

Paellera fabricada en chapa de acero esmaltado con grosor extra, acabado 
con borde redondeado y asas remachadas.

Limpieza Tras el uso de la paellera limpiar con agua jabonosa y secar.
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Nº RGSEAA / nº RSEAM 39.005086 / V Nº DCA: 5173

Paellera valenciana apta para uso en eventos 
gastronómicos, catering o fiestas populares. 

Fabricada en chapa de acero pulido de 4 mm.
Acabado con borde redondeado y asas remachadas.
Apta para gas y leña.

Limpieza Tras el uso de la paellera, limpiar con agua 
jabonosa y secar rápidamente. Para evitar la oxidación, 
es recomendable después de su limpieza recubrir la 
paellera con una capa de aceite mineral.

PAELLERA GIGANTE ACERO PULIDO

Ø

160 cm.

190 cm.

4 mm.

4 mm.

162 cm.

190 cm.

13,5 cm.

16 cm.

210 l.

360 l.

140 cm.

170 cm.

Raciones
Portions
Rations

Portionen

200 - 400

300 - 800

4

4

Asas
Handles
Anses
Henkel

Espesor de chapa
Sheet thickness

Epaisseur de tôle
Blechstärke

Ø Externo
Ø External
Ø Externe
Ø Außen

Ø Interno
Ø Internal
Ø Interne
Ø Innen

Altura
Height
Hauteur
Höhe

Volumen
Volume
Volume

Fassungsvermögen




