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HORNOS ELECTRICOS

CARACTERISTICAS TECNICAS

mecanico digital
Horno modelo EKO 600 M EKO 600 M+GRILL EKO 600 D
Ancho exterior mm 775 775 775
Fondo exterior mm 700 700 700
Alto exterior mm 560 560 560
Ancho camara mm 650 650 650
Fondo camara mm 460 460 460
Alto camara mm 350 35 350
Capacidad rejillas 600x400 Ne 3 3 3
Rejillas incluidas de serie Ne 2 2 2
Distancia entre bandejas mm 105 105 105
Ventiladores N° 2 2 2
Temperatura °C 280 280 280
Alimentacion Ph/Volts 2x230 2x230 2x230
Potencia total kW 3,15 3,15+1,7 3,15
Absorcion total A 14 14 14

Accesorios

Rejilla cromada 600X400
Kit piedra pizza 600X400
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Mod. EKO 600 M

NERONE EKO 600:

Horno electromecanico o digital de conveccién rapido y preciso, de uso simple muy intuitivo e increiblemente funcional. Robustos y de facil
mantenimiento. Este modelo destaca por la gran distancia entre rejillas.

- Camara y frontal en acero inoxidable con cantos redondeados. * Panel electromecanico, compuesto por 1-temporizador 60 min,
- Puerta fria con doble cristal de vidrio templado de baja emisividad en 1-termostato, indicadores led y un mando control grill solo para el
el interior. modelo “GRILL".
« Puerta facilmente desmontable para su mantenimiento y limpieza. « Panel digital, compuesto por pulsadores digitales y dos displays para
« Burlete con sistema de fijacion por encastre. control de temperatura y para tiempo de coccién. Dotado de memoria
- Apertura puerta con sistema de desactivacion de los ventiladores. para grabar recetas.
- Bisagras reforzadas « El modelo grill puede funcionar solo como grill o también como horno
- Camara interior con luz conveccion y grill conjuntamente.
* Los modelos 600 estan dotados de un doble ventilador en sentido « Posibilidad de apertura puerta con bisagras a la derecha o izquierda,
inverso. bajo pedido.

Kit piedra pizza. Vidrio templado. Panel digital con doble display.
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