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MOD  GR 42  GR 41 L  GR 41 LTL  GR61   GR61L  GR61LTL  GR82  GR82L  GR82LTL  GRM2

Largo / Wide (mm) 400 400 400 510 510 510 690 690 690 690

Fondo / Depth (mm) 430 430 430 430 430 430 430 430 430 430

Alto / Height (mm) 240 240 240 240 240 240 240 240 240 240

Potencia / Power (W) 1800 1800 1800 3000 3000 3000 3600 3600 3600 3600

Tensión/Frecuencia / Power supply (V/Hz) 230/50-60 230/50-60 230/50-60 230/50-60 230/50-60 230/50-60 230/50-60 230/50-60 230/50-60 230/50-60

Superfi cie placa inferior / Surface low plate (LXP) 255 x 245 255 x 245 255 x 245 365 x 245 365 x 245 365 x 245 550 x 245 550 x 245 550 x 245 550 x 245

Temperatura  / Temperature (ºC)
30°C a 
250°C

30°C a 
250°C

30°C a 
250°C

30°C a 
250°C

30°C a 
250°C

30°C a 
250°C

30°C a 
250°C

30°C a 
250°C

30°C a 
250°C

30°C a 
250°C

GR 41 L GR61L GR61LTLGR 61GR 41LTL GR 82 GR 82 L GR M2GR 82 LTL

Grill eléctrico 
Electrical grill

Estructura 
Estructura en acero inoxidable.
Placa acanaladas o lisas de hierro fundido.
Todas las placas superiores son acanaladas, excepto  los modelos “TL” 
que son lisas.
Termostato independiente regulable hasta 250°C.
Termostato de seguridad.
Señalizador luminoso, que se apaga cuando la placa ha alcanzado la 
temperatura deseada.
Recogedor grasas frontal.

Extructure
Stainless steel body.
Flat or grooved iron plates.
All superior plates are grooved, except the models “TL” who are smooth.
Adjustable thermostat at 250°C.
Safety thermostat.
Pilot light which turns off  when reaching the desired temperature.
Frontal greases collector.
Chromo duro).
Gas connection at the back.
Adjustable feet.
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638 Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso / We reserve the right to change specifi cations without prior notice.

Los datos técnicos están sujetos a posibles variaciones que serán actualizadas periódicamente en las fi chas técnicas del producto, disponibles en la web.
The technical data are subject to possible variations that will be updated periodically in the technical data sheets of the product, which are available on the website.12.
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