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FREIDORA AUTOMATICA SIN HUMOS
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FREIDORA AUTOMATICA SIN HUMOS

Maquina disefiada para realizar con una calidad extraordinaria cualquier
fritura todo ello sin humos, olores y con alta rentabilidad, sin necesidad de
tener una cocina con extraccion de humos tradicional o sin instalaciones.
Frie productos congelados y frescos, tales como patatas, croquetas,
Nuggets, precocinados, etc

Esta maquina tiene una alta produccion ideal para establecimientos
de fast food, casual dinning, restaurantes y bares de tapas, catering,
centros comerciales, precocinados en supermercados, estaciones de
servicio, etc.

La tecnologia de Gltima generacion empleada con un sistema de refrigeracion
y filtracion por aceleracion de velocidad del aire, hace que se diferencie
de todo lo existente en el mercado.

Caracteristicas técnicas:

- Sistema de refrigeracion con Gas 134 a, libre de CFS. Control digital de
desescarche automatico.

- Aislada térmicamente para ahorro Energetico.

- Todos los filtros facilmente desmontables para su limpieza, asi como
todas las partes de la freidora son desmontables para su limpieza, incluso
en el lavavajillas.

- Salida a bandeja recogedora de agua residual, grasas y aceite.

- Medidas: 527x856x728 mm.

Opcional:
- Sistema contra incendios:
- Potencia reducida a 3000W

AUTOMATIC FRYER WITHOUT FUMES

AUTOMATIC FRYER WITHOUT FUMES

Machine deesigned for doingwith excellent quality,any fried hithout to
need extraction hoods nor smells. This fryer supply great profitability. You
not need have a system of extraction hoods nor instalation.

To fry freezing and fresh products, like potatoes, croquette, nuggets,
precooked...

This machine have a great production and this is perfect for place of fast
food, casual dinning, restaurants, bar, catering, shopping center, super-
market, service station...

The tecnologic of last generation employee with a system of refrigeration
and filtration by acceleration of air speed, makes it different from everything
on the market.

Characteristics:

- System of refrigeration with gas 134 to free de CFS . Control digital of
automatic defrost.

- Thermally insulated to save energy.

- Easily removable filters for cleaning, as well as all parts of the fryer are
removable for cleaning, even in the dishwasher.

- Outlet to tray collecting residual water, grease and oil.

- Measures: 527x856x728 mm.

Optional:
- Fire protection system
- Reduced power 3000W

MODELO CAPACIDAD ACEITE | CARGA Kg/CICLO | RESISTENCIAW | Kg/H PRODUCCION CONSUMO W VOLTAJE PESO
Model Capacity Oil Load Kg/Ccho Resistance W Production Kg/H Consumptlon Voltaje Weight

TURBOFRY9 3000/5000

5700 | 2200380v | 75
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