PELADORA DE PATATAS PF-15
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PF-15

- Construida enteramente en acero inoxidable y aleacion de aluminio.

- Abrasivo en plato y forro abrasivo en el cilindro, faciimente extraibles para su sustitucion.

- Micro en tapa y puerta.

- Tapa superior transparente para supervisar el proceso de pelado.

- Dispone de cajon inferior para la recogida de las peladuras con salida para el vaciado del agua.

- Temporizador en dotacion estandar.

- Tambor desmontable respecto de la estructura para su limpieza.

- Plato abrasivo para limpiar moluscos opcional (consulten las mermas estimadas para cada tipo de molusco).

PELADORA SERIE PF

7625205 PF-15- 230V /50Hz / 1

7625280 Plato abrasivo moluscos
CARACTERISTICAS TECNICAS PF-15
Capacidad del tambor (I) 15
Produccion hora (Kg) 300
Potencia (W) 750
Dimensiones (mm) 640 x 420 x 1070
Peso neto (Kg) 61
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