Vitroceramica

Superficie higiénica, cocciones rapidas y sencillas. Control de temperatura preciso para un manteni-

miento exacto del calor, ideal para temperaturas bajas.

S600 EV
S750 EV

S$900 EV
S$1000 EV

Superficie de coccion
Superficie de vitroceramica de 6 mm de espesor con una o dos
zonas de coccion.
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Limpieza
Integrada totalmente en el plano de trabajo con juntas de alta
resistencia para un lavado perfecto.

Potencia

Regulador de potencia electromecanico.

Sistema de refrigeracion forzado, para garantizar un buen fun-
cionamiento y durabilidad.
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S 600 MODULAR

Cocinas a gas
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Cocinas a gas Efficient Line

260 mm Sobremesa
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Planchas Fry Top a gas
400 mm 800 mm
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Planchas Fry Top eléctricas

Tipos de plancha

- Lisa

- Lisa Cromo duro

- Ranurada

- Ranurada Cromo duro
-1/2 Ranurada

- 1/2 Ranurada Cromo
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