Eléctrica

Cocinas eléctricas rapidas e higiénicas dotadas de una superficie embutida con borde higiénico.

Posibilidad de incorporar horno eléctrico.

Limpieza

Las placas eléctricas estan encrastadas en un marco embutido
de 4 mm.

Borde higiénico para una rapida limpieza.

Refrigeracion
Sistema de refrigeracion forzado para garantizar un buen fun-
cionamiento y durabilidad.

S600 EV
S750 EV

S900 EV
S1000 EV

Placas

Dos versiones de placas en funcion de la serie:
e Redondas (S600 EV; S750 EV)

e Cuadradas (S750 EV; S900 EV; S1000 EV)
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Cocinas a gas
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Cocinas a gas Efficient Line

260 mm Sobremesa
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Soporte
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850 mm Soporte + Horno 850 mm
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Planchas Fry Top a gas
400 mm 800 mm
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Planchas Fry Top eléctricas

Tipos de plancha

- Lisa

- Lisa Cromo duro

- Ranurada

- Ranurada Cromo duro
-1/2 Ranurada

- 1/2 Ranurada Cromo
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Cocinas Eléctricas Vitroceramica Induccion
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