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Aceite
Oil
Huile 

Freidoras
Fryers 
Friteuses
Serie J
J Series
Série J

430 x 480 x 860

Modelo
Model
Modèle

Medidas exteriores 
External measures         
Mesures extérieures
(mm) 

Características Characteristics Caractéristiques
Dimensiones cesta
Baket dimensions
Dimensions panier
(mm) 

Potencia Nominal
Nominal Power
Puissance Nominale 

Kw Voltaje 
(V)

€
J-11E

J-15E

1.305 €-

1.345 €

Mueble (sólo aceite)
Free-standing (oil only)

Sur meuble (huile uniquement)

J-15

J-15GP

1.820 €

1.995 €

ø280 x 120 11

Agua
Water
Eau 

-

Elevador
Raiser
Éléva-
teur 

4
230VII
230VIII 
400VIII

Purifica-
dor
Purifier
Purifica-
teur

-

430 x 480 x 860 -ø310 x 140 15 - 5
230V
400V

III
-

430 x 480 x 860 1ø310 x 140 15 - 5
230V
400V

III
1

430 x 480 x 860 1ø310 x 140 15 - 8
230V
400V

III
1

840 x 480 x 860
J-15/2

J-15/2GP

3.475 €1

3.770 €

J-30

J-30GP

1.995 €

2.175 €

ø310 x 140 2 x 15 - 2 x 5
230V
400V

III
1

840 x 480 x 860 1ø310 x 140 2 x 15 - 2 x 8
230V
400V

III
1

530 x 590 x 860 1ø400 x 165 30 - 9,5
230V
400V

III
1

530 x 590 x 860 1ø400 x 165 30 - 15
230V
400V

III
1

J-30/2

J-30/2GP

3.840 €

4.285 €

1080 x 590 x 860 1ø400 x 165 2 x 30 - 2 x 9,5
230V
400V

III
1

1080 x 590 x 860 1ø400 x 165 2 x 30 - 2 x 15
230V
400V

III
1

      S J
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Mari Carmen
Rectángulo

https://hosteleria10.com


Professional Dishwashing 
and Cooking Equipment

Selva de Mar, 122-128
08020 Barcelona, España
Tel. 0034 93 308 31 54
Fax. 0034 93 303 38 73 
jemi@jemi.es
www.jemi.es

Mod. J-15/2    J-15/2 GP

840 x 480 x 860 mm.

75 Kg.

2 x 15 litros.

0 310 x 140 mm.

Si.

Si

230V. III + T. 

400V. + T.

2 x 5 Kw.

2 x 8 Kw.

Freidoras Serie J
Mueble (solo aceite)

Ficha Técnica

Dimensiones exteriores

Peso 

Capacidad  aceite

Dimensiones cesta

Elevador

Purificador

Entrada eléctrica

Potencia J-15/2

Potencia J-15/2  GP

       Caracteristicas

Leyenda

A. Placa de caracteristicas
     (Parte trasera)
B. Zona aceite.
C. Grifo vaciado.
D. Grifo purificador
E. Entrada eléctrica: 230V. III + T.
                                       400V. + T.
     Potencia: J-15/2 2 x 5 Kw.
                        J-15/2 GP 2 x 8 Kw.



Professional Dishwashing 
and Cooking Equipment

Selva de Mar, 122-128
08020 Barcelona, España
Tel. 0034 93 308 31 54
Fax. 0034 93 303 38 73 
jemi@jemi.es
www.jemi.es

Mod. J-30/2    J-30/2 GP

1080 x 590 x 860 mm.

100 Kg.

2 x 30 litros.

0 400 x 165 mm.

Si.

Si

230V. III + T. 

400V. + T.

2 x 9,5 Kw.

2 x 15 Kw.

Freidoras Serie J
Mueble (solo aceite)

Ficha Técnica

Dimensiones exteriores

Peso 

Capacidad  aceite

Dimensiones cesta

Elevador

Purificador

Entrada eléctrica

Potencia J-30/2

Potencia J-30/2  GP

       Caracteristicas

Leyenda

A. Placa de caracteristicas
     (Parte trasera)
B. Zona aceite.
C. Grifo vaciado.
D. Grifo purificador
E. Entrada eléctrica: 230V. III + T.
                                       400V. + T.
     Potencia: J-30/2 2 x 9,5 Kw.
                        J-30/2 GP 2 x 15 Kw.
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