
Accesorios fritura  
Frying accessories / Accessoires de friture / Acessórios para fritar

(A) Espumaderas de araña de acero inoxidable.
Stainless steel skiming spoon / Écumoire acier inoxydable.
Diámetro / Diameter / Diamètre (CM): 28, 30.

(B) Cestillos de malla de acero inoxidable.
Baskets / Tamis.
Diámetro / Diameter / Diamètre (CM): 28, 30.

(C) Palos para rodar roscas de porras.
Sticks to make spirals / Bâtons pour rouler des porras.
Medidas / Sizes / Tailles (CM): 80, 90, 100.

(D) Filtro de teflón para aceite. 
Teflon filter for filtering oil / Filtre en téflon pour huile

Ahorro hasta un 50% en consumo de aceites. La solución más 
económica para realizar una filtración eficaz. Elimina las partículas más 
finas. Hasta 1000 filtraciones. 

Save up to 50% in oil consumption. Up to 1000 uses. Remove even the 
smallest particles. Inexpensive and easy to use.

Économisez jusqu’à 50% sur l’huile. Jusqu’à 1000 filtrages. Élimine les 
particules les plus fies. Économique et facile d’utiliser.

(E) Medidores de la calidad de aceite.
1.- Oil quality testers / 2.-  Mesureurs de la qualité d’huile.

1.- En segundos, el aparato determina la temperatura del aceite en ºC y 
su calidad en % de los compuestos polares que, según la normativa 
vigente, no deben superar el 25%.
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2.- Medidor químico: Probetas con reactivo químico de un solo uso, que 
permiten analizar el aceite a bajas temperaturas. Disponible en estuches 
de 10 o 50 unidades.

.1.- The device determines in seconds the oil temperature and quality. 
Level of polar compounds shall not exceed 25% under current 
regulations.

2.- Test tubes with a single-use chemical reagent, for analysing the oil at 
low temperatures. Available in packs of 10 or 50 units.

1.- En secondes, l’appareil mesure la température de l’huile en ºC, et sa 
qualité en % des composés polaires que, selon la normative en vigueur, 
ne doivent pas surpasser le 25%.

2.- Éprouvettes avec le réactif chimique à usage unique qui permettent 
d’analyser l’huile à basses températures. Disponible dans des étuis de 
10 ou 50 unités. Avec anneaux et sans anneaux.

(F) Embudos de acero inoxidable. 
Stainless steel funnels / Entonnoirs en acier inoxydable.
Medidas / Sizes / Tailles (CM): 20, 30.

(G) Gancho para churro de lazos.
Hook for loop churro / Crochet pour loop churro.

(H) Colador inoxidable.
Stainless strainer / Crépine en acier inoxydable.
Medidas / Sizes / Tailles (CM): 23

(I) Termómetro digital.
Digital thermometer with probe / Thermomètre laser (étui inclus).
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