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Olla a presión
Cocotte à pression
Schnellkochtopf
Pressure cooker
Panela de pressão

Ref € LØ (cm) h (cm) U.Venta

71874   80,50 22   4,011,5 1

71876   88,30 22   6,017,0 1

71878   96,50 24   8,019,0 1

71871 105,20 24 10,023,0 1

71872 165,90 26 12,023,0 1

71875 178,70 26 15,029,0 1

*

*

Directiva 2014/68/UE

0,50 0,80Presión

Pressure
bar

Cocción       Seguridad

Cooking         Security

· Fabricada en acero inoxidable 18/10 de máxima calidad.
· Marcaje interior, grabado con la capacidad del uso de la olla.
· Asas de baquelita antiquemaduras. Válvula de seguridad.
· Apta para todo tipo de cocinas. Triple fondo FULL INDUCTION para una 
  distribución rápida y homogénea del calor.
· * Las referencias 71872-71875 contienen un cestillo.

· Fabrication en acier inoxydable 18/10 de qualité maximale.
· Marquage intérieur, marquage gravé de la capacité d’utilisation de l’autocuiseur.
· Poignées en bakélite anti-brûlures. Soupape de sécurité.
· Apte pour tout type de feux. Triple fond FULL INDUCTION pour une distribution 
  rapide et homogène de la chaleur.
· * Les références 71872-71875 contiennent un panier.

· Materia, Edelstahl 18/10 bester Qualität mit Hochglanzschliff an der Außenseite.
· Innenmarkierung, füllstandsanzeige mit Min-Max-Gravierung.
· Wärmeisolierte Bakelitgriffe. Sicherheitsventil.
· Für alle möglichen Kochstellen geeignet. Dreifacher Boden FULL INDUCTION für 
  eine schnelle und gleichförmige Hitzeverteilung.
·* In den Artikeln 71872-71875 ist ein Korb im Lieferumfang enthalten.

· Manufactured in high-quality 18/10 stainless stee.
· Inner marking, engraved with the cooker’s capacity.
· Burn-resistant Bakelite handles Safety valve.
· Suitable for any type of hob. Tri-ply FULL INDUCTION base for quick, even heat 
  distribution.
·* The 71872-71875 references contain a basket.

· Fabricada em aço inoxidável 18/10 da máxima qualidade.
· Marcação interior, gravação com a capacidade de uso da panela.
· Asas de baquelite anti-queimaduras. Válvula de segurança. 
· Utilizável com todo o tipo de fogões. Fundo triplo FULL INDUCTION para uma 
  distribuição rápida e homogénea do calor.
·* As referênces 71872-71875 incluem um cesto.

Dishwasher
Cuerpo/Body

Sandwich

St steel 18/10

Aluminium

St steel 18% Cr

Oven

Inox
18/10

Vitro Electric Gas Induction

Olla a presión CLASSIC

Marcaje interior
Inner marking

Válvula de seguridad
Safety valve
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