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Vitrina TERMICA

- Vitrina térmica fabricada en acero inoxidable y cristal. 69602
- Diseflada para conservar, presentar y exponer sobre la barra / mostrador.
- Puertas correderas para una accesibilidad total.

- Superfi cie superior curvada para una vision panoramica.

- 4 / 6 cubetas gastronorm 1/3 incluidas.

- Termostato de control de temperatura regulable: 30 - 90°C. GN 2/3 GN 2/3

Combinaciones posibles
Possible combinations

- Vitrine thermique fabriquée en acier inoxydable et verre.

- Congue pour conserver, présenter et exposer sur le plan de travail / comptoir.
- Portes coulissantes pour une accessibilité totale.

- Surface supérieure courbeg pour une vision panoramique. GN13 | eN13 | GN 13 | GN 1/3
- 4/ 6 bacs gastronome 1/3 inclus.

- Thermostat de contréle pour régler la température : 30 - 90°C.

- Warmhaltevitrine aus Edelstahl und Glas.
- Zum Aufbewahren, Anrichten und Anbieten von Lebensmitteln an der Bar / Theke.

- Schiebeturen fur vollstandigen Zugriff. 69603
- Gewolbte Glasdecke fur optimale Produktprasentation. Combinaciones posibles
- 4 | 6 Gastrobehalter 1/3 inbegriffen. Possible combinations

- Einstellbares Thermostat: 30 — 90°C.

- Thermal display case made of stainless steel and glass. GN 2/3 GN 2/3 GN 2/3
- Designed for storing, presenting and displaying food onthe bar/countertop.
- Sliding doors for easy access.

- Full view curved upper surface.

- 4/6 Gastronorm 1/3 trays included.

- Adjustable temperature control thermostat: 30 - 90°C.

GN 1/2 GN 1/2 GN 1/2 GN 1/2

- Vitrina térmica fabricada em ago inoxidavel e vidro.

- Para conservar, apresentar e expor sobre o balcéo / mostrador.
- Portas de correr para total acessibilidade.

- Superficie superior curva para uma visdo panoramica.

- 4/ 6 cuvetes Gastronorm 1/3 incluidas. GN 1/3|GN 1/3|GN 1/3|GN 1/3|GN 1/3|GN 1/3
- Termdstato de controlo de temperatura regulavel de 30 a 90° C.
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Puertas traseras correderas
Sliding rear doors

Vitrina Térmica
Vitrine thermique
Warmhaltevitrine
Thermal display case
Vitrina térmica

4/ 6 cubetas gastronorm 1/3 incluidas
4/6 Gastronorm 1/3 trays included

Parte trasera

Ref w Capacidad U.Venta " Backside
O 69602 500 4GN1/3 1
69603 800 6xGN1/3 1
Ref Tension/Voltage Potencia/Power Capacidad/Capacity = Temperatura/Temp.  Proteccién/Protection  Dimensiones/Sizes  Peso/Weight
69602 220-240 V; 50Hz 500 W 4xGN1/3 30°C - 90°C IPX4 77,3x42x33,6 cm 16 Kg
69603 220-240 V; 50 Hz 800 W 6 x GN 1/3 30°C - 90°C IPX4 112,7x42x33,6 cm 22 Kg
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