
I-SHOP 40
I-SHOP
Innovación, tecnología y calidad.

Equipadas con control inteligente y vacío secuencial,

garantizan el máximo vacío sin necesidad de supervisión.

Construidas con materiales de alta calidad.

El modelo de envasadora al vacío I-SHOP 40 se caracteriza
por un ciclo de envasado completamente automático y está

equipada con panel de mandos digital.

I-SHOP 40 tiene un microprocesador y la posibilidad de

grabar 10 programas independientes. Construida

totalmente en acero inoxidable, sin soldaduras y con
esquinas internas redondeadas para facilitar la limpieza.

Medidas: 535x591x438h mm

Cámara de vacío: 441x449x170h mm

Mandos: Panel digital con 10 programas

Tensión: 220V – 240V 50 Hz
Bomba de vacío: 16 mc/h

Sistema de vacío: Sensor Absoluto.

Prestaciones: Vacío + Extra vacío

Peso: 62,5 Kg.

Carrocería: Acero inoxidable Aisi 304
Soldadura: 410 mm

Medida Max. bolsa: 40×50 cm

Opcional: Bomba Busch

Puede envasar: productos sólidos, líquidos y delicados

Ideal para:  restaurantes, cafés, comercios,
obradores, hoteles…

Categoría: Línea I-Shop
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