PIRA

ESP-160

Detalle Restaurante Palo Verde (Barcelona)

REF. 353.500 REF. 353.601

REF. 353.599 REF. 353.600
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REF. DESCRIPCION
950.001 Atizador ATIZADOR
-_ [ s —

(:__/- ] SOPORTE PINCHOS

PINZAS PARA CARNE

Detalle cocina abierta del restaurante Palo Verde en (Barcelona)

REF. DESCRIPCION

950.005 Pinzas para carne 330 mm

923.501 Pincho simpe ESP (8 u.)

923515  Parrilla varilla inox ESP (1 u.) 7’ \

REF. DESCRIPCION

773.536 Mesa ESP-160 SILVER PARRILLA ACANALADA PINCHO SIMPLE ESP

Produccion media 40 Kg/h
500 1650
T T ‘Consumo de carbon maximo  5-7 Kg por servicio
Tiempo de encendido 30 min.
3 “Temperatura de trabajo  de 180°C a 350°C
Peso neto 175 Kg
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MESA ESP-160 LUX 1570 ——— —= 403 =

PINZAS PARA CARNE TOP 400 MM
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