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Muchas veces lo mas importante es la idea /
So often, the most important point is the idea /
Trés souvent, le plus important c’estl’idée/
Oftmals ist die Idee das Wichtigste

Asas en acero inoxidable/ —*
Stainless steel handles /
Ansesen acier inoxydable/
Griffe aus edelstahl

Acero inoxidable pulido brillante /
Stainless steel mirror finished /

Acier inoxydable polissage /

Gldnzend polierter edelstahl

DIE KANDIDATEN

MASTERCHEF
IDEA

COCINAN CON
COOK WITH
CUISINENT AVEC
KOCHEN MIT

FOOD CONTACT
APROVED

Fondo difusor encapsulado allover/ ——— e

All over encapsulated sandwich base /

Fond thermodifusseur encapsuléall over /
All over verkapselter thermodiffusionsboden

ALL OVER TECHNOLOGY

Es el nombre que recibe el proceso
tecnolégico que aplicamos para
realizar la soldadura del fondo
difusor, que permite rellenar

todo el interior del fondo con una
espesa capa de aluminio, sin dejar
cavidades vacias y permitiendo
una difusién del calor mas rapida
y uniforme hasta los bordes del
recipiente.

Its name derives from the
technological process that we apply
to perform the welding of the heat

inside of the base to be filled with
a thick layer of aluminium, without
leaving empty cavities and which
allows a faster and more uniform

vessel.

Inox / st/steel
Rostfreier stahl

Aluminio / aluminium

Inox magnético / °
Magnetic st/steel /
Inox magnétique /

Magnetischer edelstahl

oujadas

diffusing base, which allows the entire

heat diffusion right to the edges of the

50

C’estle nom du processus
technologique que nous appliquons
pour la soudure du fond diffuseur,
qui permet de remplir tout I'intérieur
du fond d’une couche épaisse
d’aluminium, sans laisser de cavités
vides et permettant une diffusion de
la chaleur plus rapide et uniforme
jusqu’auxbords du récipient.

Das ist die Bezeichnung des
technologischen Prozesses, den wir
anwenden, um das VerschweifSen des
Diffusionsbodens durchzufiihren.
Damit wird erméglicht, den kompletten
Bodenkern mit einer dicken
Aluminiumschicht auszufiillen, ohne
dass dabei Hohlréume entstehen,
wodurch eine schnelle und gleichmdfige
Weérmeverteilung bis hin zum Topfrand
sichergestellt wird.



BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF IDEA

P458 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopfmit Deckel
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induction vitro elec(rlc 1
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P456 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiere avec couvercle / Hohe Kasserolle mit De:

000 {:} ) REF @cm  Hcm  Lts E
induction  gas \\fﬁ?o// electric P456.016 16 11,0 2,20 1
’ P456.020 20 13,0 4,10 1
P456.024 24 14,0 6,30 1
P456.028 28 16,0 9,80 1
P457 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Dec
REF @cm Hcm  Lts N§
) R
200 i} Y2/ P457.016 16 75 1,50 1
induction gas vitro electnc P457.020 20 8,0 2,50 1
P457.024 24 9,5 4,30 1
P457.028 28 11,0 6,70 1
P454 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle
- REF @cm Hcm Lts @
Q00 ‘{:} ) P454.012 12 70 0,70 1
induction gas vitro electric P454.014 14 7,0 1’00 1
P454.016 16 7,5 1,50 1
P454.018 18 9,0 2,30 1
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GUIA DE SELECCION DE BATERIA DE COCINA / COOKWARE SELECTION GUIDE /
GUIDE DE SELECTIONBATTERIEDE CUISINE / AUSWAHLUBERSICHT KOCHBEDARF

ACERO INOXIDABLE /
STAINLESS STEEL /
ACIERINOX /
ROSTFREIER STAHL

INOX-PRO TOP LINE COOL - LINE

P. 38 P. 46 P. 48 P. 50

COMPATIBLE CON /
COMPATIBLE WITH / @ INDUCTION @ INDUCTION @ INDUCTION @ INDUCTION
COMPATIBLE AVEC/

GEEIGNET FUR

induction v\(ro electnc induction vllru electm: induction v\(ro eleclr\c induction vl(ro e\eclrlc

PRECIO /

PRICE /

PRIX/ a4 \aTAY NATATAYS \a¥4
PREIS

GARANTIA ANOS /

WARRANTY YEARS /

GARANTIE ANNEES / S 5 4 3
GARANTIE JAHRE

CERTIFICACION / ALL
CERTIFICATION / cLasSsS cLasSsS cLasSsS OVER
CERTIFICATION / INDUCTION INDUCTION INDUCTION 2y
ZERTIFIKATION

ASAS / VARILLA / AISLANTES / FUNDICION / DISENO /

HANDLES / WIRE / INSULATION / CAST/ DESIGN /

ANSES/ FILS/ ISOLANTES / FONTE / DESIGN /

GRIFFE DRAHT ISOLIERUNG GUSSEISEN DESIGN
RESTAURANTE / TODO TIPO / GASTRONOMICO / GOURMET MODERNA /
RESTAURANT / ANY KIND / GASTRONOMIC / MODERN /
RESTAURANT / TOUST YPOS/ GASTRONOMIQUE / MODERNE /
RESTAURANT ALLE TYPEN GASTRONOMIE MODERN

MEDIDAS @ /

MEASURES @ / 12-60 12-60 16-32 12-32

MESURES @/
MASSE @
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ALUMINIO /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM

CENTURY

P. 53

BLACK SERIES

P. 56

NO INDUCTION

NO INDUCTION

gas vitro electric
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gas vitro  electric
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BATTERIE

1 1 2 2

PFOA
FREE

TUBULAR/ TUBULAR/ INTEGRADO / INTEGRADO /

TUBULAR / TUBULAR / INTEGRATED / INTEGRATED /

TUBULAIRE / TUBULAIRE / INTEGRE / INTEGRE /

TUBULAR TUBULAR INTEGRIERT INTEGRIERT

TRADICIONAL / TRADICIONAL / TRADICIONAL Y PRESENTACION / TRADICIONAL /

TRADITIONAL / TRADITIONAL / TRADITIONAL AND PRESENTATION / TRADITIONAL /

B e e TRADTOWNEL ETPRESeNTATON  TRADTIONNEL!

TRADITIONELL UND PRASENTATION
14-28 16-60 16-40 16-28
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