SARTENES / FRY PANS / ALUMINIO / ALUMINIUM /
POELES/ BRATPFANNEN ALUMINIUM / ALUMINIUM

ALU PRO SPECIAL

Sartén antiadherente “HERCULES” mango colores / Non-stick FRY PAN “HERCULES"” Coloured handles /
P1 28 Poéle anti-adhésif “HERCULES”Queuea couleurs / Antihaft Braftpfanne “"HERCULES” farbige Griffe
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Rojo /Red/ Amarillo / Yellow/ Azul / Blue / Verde / Green /
REF Rouge / Rot Jaune/ Gelb Bleu / Blau Vert / Griin Bcm Hcm
gas vitro electric P128 1 2 3 4 24 4’5
P128 1 2 3 4 28 5,0
P128 1 2 3 4 32 55

@ Carnes rojas / Red meat / Viande rouge / Rotes Fleisch

® Carnes blancasy huevos / White meat and eggs /Volaille et oeufs / Weisses Fleisch unc
® Pescado / Fish/ Poisson / Fisch

® Verdura / Vegetables / Legumes / Gemiise

Ref: P128 + (Color/ Colour/ Couleur / Farbe) + @

Sartén antiadherente ligera “ALU-FIRST" / Non-stick light . Frying pan “ALU-FIRST” /
P1 92 Poéle antiadhesive légére “ALU-FIRST"/ Leichtgewichtige Pfanne mit Antihaftbeschichtung “ALU-FIRST”

REF @ cm Hcm €/u* € ©
ol P192.118 18 4,0 13,65 1 12
P192.120 20 4,0 16,87 2 12
P192.124 24 4,5 21,72 1 6
P192.128 28 5,0 25,67 1 6
P192.132 32 55 30,68 1 6
P192.136 36 6,0 35,65 2 6
P192.140 40 6,5 44,22 2 6

*Precio unitario a nivel informativo. Se venden sélo por cajas completas
Unit price for information only. Sold in whole boxes only
Prix unitaire indicatif. Vendues uniquement par boites complétes
Einzelpreis nur zur Information. Nur in kompletten Kartons erhdiltlich

Sartén “ERGOS"” expert / Fry pan “ERGOS” expert /
P127 Posle “ERGOS expert / Bratpfanne “ERGOS” Expert

A REF @ cm Hcm ©

i} b4 P127.024 24 45 1
P127.028 28 50 1

P127.032 32 55 1

P127.040 40 6,5 1

Sartén honda “ERGOS"” antiadherente / Non-stick sauté pan “ERGOS” /
P1 48 Sauteuse évasée en anti-adhésive “ERGOS”/Antihaft tiefe Bratpfanne “ERGOS”

) REF ?cm Hcm gl

{;} \\Ti;ﬁl/ P148.020 20 6,5 1
P148.024 24 7,0 1

P148.028 28 7,5 1

P148.032 32 8,0 1
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3.2

SARTENES / FRY PANS /
POELES/ BRATPFANNEN

ALU PRO SPECIAL

Paellera antiadherente /
Non-stick paella pan /

Plat a paella anti-adhésif /
Paellapfanne Antihaft

P124

ALUMINIO / ALUMINIUM /
ALUMINIUM / ALUMINIUM

NO INDUCTION

Sartén pescado “ERGOS"” antiadherente /
Non-stick FRY pan for fish “ERGOS” /

Poéle a poisson “ERGOS”anti-adhésive /
Antihaft Fischbratpfanne “ERGOS”

P125
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vitro elecinc

£

Asas de acero inox / St/Steel handle /
Anses en acier inox / Griffe aus rostfreiem Stahl

h’\“
“\,U

vitro e\ec(rlc

0

REF @ cm Hcm © REF cm Hcm ©
P124.024 24 45 1 P125.038 38 x26 5,0 1
P124.028 28 5,0 1

P124.032 32 5,5 1

P124.036 36 6,0 1

P124.040 40 6,5 1

Sartén para crépes “HERCULES” antiadherente /
Non-stick crépe fry pan “HERCULES” /

Poéle a crépes “HERCULES”anti-adhésive /
Crépepfanne “HERCULES” Antihaft

P131

Sartén para blinis antiadherente /
Non-stick blinis fry pan /
Poéle a blinis anti-adhésive /

P1 39 Bratpfanne fiir Blinis Antihaft

gz::§ m &

vllru eleclrlc
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vitro e\ectrlc
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Especial para huevo frito /
Specially for fried egg /
Spécialementpour ceuf frit /
Speziell fiir Spiegeleier
REF @ cm Hcm © REF @ cm Hcm ©
P131.022 22 2,5 12 P139.012 12 2,0 36
P131.026 26 2,5 12
Sartén aluminio antiadherente. Mango baquelita / Aluminium non-stick fry pan. Bakelite handle /
P460 Poéle aluminium anti-adhésive. Queue en bakélite / AluminiumbratpfanneAntihaft. Bakelitestiel
‘Z:} A REF @ cm Hcm ©
“mm” A P460.018 18 4,0 12
P460.020 20 4,0 12
P460.024 24 4,0 12
P460.026 26 4,5 12
P460.028 28 4,5 12
P460.030 30 4,5 12
P460.032 32 5,0 12

dujadas 70
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MANGOS
HANDLES
MANCHES
STIELE

ERGO

MAYOR ERGONOMIA
MORE ERGONOMIC
PLUS ERGONOMIQUE
ERGONOMISCHER

Los mangos ERGOS de
Pujadas se caracterizan por
estar fabricados en tubo de
acero inoxidable. Gracias
a un proceso de allanado,
lo convierte en un mango
ergonémico y aislante del
calor.

Estos mangos se presentan
con dos agujeros en los dos
extremos interiores, para
asegurar que ninguna gota
de agua quede dentro en el
proceso de lavado y ésta salga
en forma de vapor durante el
calentamiento de la sartén.

dujadas

Pujadas ERGOS handles are
characterized by being made
from stainless steel tubing.
Thanks to a flattening process,
the  tubing  becomes an
ergonomic and heat insulating
handle.

These handles are made with two
holes at the two innermost end,
to ensure that no water from the
washing process remains inside
and comes out in the form of
steam when the pan is heated.
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Les manches ERGOSde Pujadas
se caractérisent par leur
fabrication a partir d’un tube en
acier inoxydable. Le processus
d’aplanissement obtient un
manche ergonomique doté
d’uneisolation thermique.

Ces manches sont présentés

avec deux trous aux deux
extrémités intérieures, pour
qu'aucune goutte deau ne

reste a lintérieur pendant le
processus de lavage et que
celle-ci sorte sous forme de
vapeur lors du chauffage de la
poéle.

Tubular
Tubular
Tubulaire
Rundgeformt

Die Pujadas ERGOS Stiele sind aus
rostfreiem Edelstahl gefertigt und
zeichnen sich durch eine runde
Form aus. Mithilfe eines speziellen

Fertigungsprozesses erhalten
wir  ergonomisch  geformte,
hitzeisolierte Stiele.

Diese  Stiele sind mit zwei
Offnungen an den  beiden
inneren  Enden  ausgestattet,
um sicherzustellen, dass kein

Tropfen Wasser vom Splilvorgang
zurtickbleibt und bei Erhitzen der
Pfanne verdampfen kann.
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HERCULES

MAYOR SUJECION
GREATER STRENGTH
MEILLEURE PRISE
BESSERER HALT

Los mangos HERCULES son
aquellos fabricados en chapa
plana de hierro recubiertos
con una pintura protectora
resistente a altas temperaturas,
que evita una rapida oxidacion.
Esta chapa se presenta con los
bordes pulidos y con una ligera
canal en medio para una mejor
sujecion.

HERCULES handles are made of
flat iron sheet coated with a high
temperature resistant protective
paint, which prevents rapid
oxidation.

The handles have smoothed
edges and a slight channel in the
centre for increased strength.
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Canal interior

Les manches HERCULES sont
fabriqués en plaque de fer
plate et recouverts d'une
peinture protectrice résistante
aux températures élevées, qui
évite une oxydation rapide.
Cette plaque est dotée de bords
polis et d’'un léger canal au milieu
pour une meilleure prise.

Interior channel
Canalintérieur
Innerer kanal

Bordes pulidos
Smoothed edges
Bords polis
Glatte rdnder

Die HERCULES Stiele werden
aus einem flachen Eisenblech
gefertigt, das von einer
hochtemperaturbestdndigen
Schutzlackierung, die ein schnelles
Verrosten verhindert, umhllt ist.

Dieses Eisenblech weist glatte
Rénder und einen kleinen Kanal in
der Mitte fiir einen besseren Halt

auf.
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