
Opciones para R 752 y R 752 V.V. Ref. €

Cuchillas serrada de acero inoxidable Especial Trituración Pastelería 27308 330
Cuchilla dentada Especial Hierbas Especias 27307 330
Cuchilla lisa inoxidable adicional 27306 320
Accesorio cutter (cuba, tapa, cuchilla) 27318 750
Hoja serrada inferior 49162 50
Hoja serrada superior 49163 50
Hoja dentada inferior 49164 50
Hoja dentada superior 49165 50
Hoja lisa inferior 49160 45
Hoja lisa superior 49161 45
Equipo pasapuré de Ø 3 mm 28208 187
Equipo pasapuré de Ø 6 mm 28210 183

NUEVO
COMBINADOS CUTTERS Y CORTA-HORTALIZAS

Entregado con cuchilla lisa 
de acero inoxidable: 2 hojas 
desmontables y ajustables.

Gama de 50 discos 
disponibles 

opcionalmente.

Tolva ajustable para adaptarse a todos los tamaños de frutas y hortalizas

Cuba de 7,5 l, gran 
capacidad, con asa 
ergonómica:
Ganar tiempo aumentando 
la cantidad trabajada.*

Potencia del motor:
Para realizar las preparaciones 
más exigentes.

Temporizador:
Mayor comodidad de 
trabajo, precisión y 
regularidad en la 
realización de las recetas.

Tapa:
Posibilidad de añadir líquidos u otros 
ingredientes durante la preparación.

Expulsión lateral:
Ahorro de espacio y 
comodidad de empleo.

* Cuba de 5,9 l para los R 502/ R 502 V.V. y 7,5 l para los R 752/ R 752 V.V. 

Tolva cilíndrica
Ø 58 mm : corte 
uniforme de los 
productos alargados. 

Tolva extragrande:
Hasta 15 tomates 
o 1 col entera.

Empujador Exactitube
Tolva cilíndrica con empujador 
Exactitube Ø 39 mm para corte de 
frutas y hortalizas pequeñas, como 
pimientos, pepinillos, encurtidos, 
embutidos, espárragos, cebolletas, 
plátanos, fresas, uvas, etc. 

Brazo rascador:
Para rascar fácilmente 
la tapa y los bordes de 
la cuba sin parar para 
limpiar.

COMBINADOS R 752 Y R 752 V.V. 
• Polivalentes, compactos y cada vez con más rendimiento gracias a sus capacidades de trabajo superiores.
• Un temporizador para una mayor comodidad de uso,
• Nuevos accesorios cada vez más adaptados a las necesidades de los profesionales

• Comodidad de trabajo
• Prevención de los TME 
• Reducción de la penosidad

INNOVACIÓN
Ergonomía excepcional:
Palanca con movimiento 
asistido: menos esfuerzos 
para el usuario.
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Colección completa de discos en la página 38

NUEVONUEVO
Superfi cie 227 cm2

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 46 ”

Superfi cie 227 cm2

Elija su
modelo:

Elija entre las 
siguientes 
opciones:

“ Descubra todos los 
packs de discos en 

la página 46 ”

R 752 R 752 V.V.
Motor asíncrono 
Potencia 1 800 W 1 500 W

Voltaje Trifásico 400 V Monofásico 230 V

Velocidad 750 rpm - 1500 rpm 300 a 3500 rpm en el cutter
300 a 1000 rpm en el corta-hortalizas

Pulse
Soporte de motor Metálico Metálico

Cutter Cuba de 7,5 l de acero inoxidable Cuba de 7,5 l de acero inoxidable

Brazo rascador
Cuchilla Totalmente inoxidable, hojas lisas desmontables 

y ajustables - Incluidas
Totalmente inoxidable, hojas lisas desmontables 
y ajustables - Incluidas

Corta-hortalizas Tolva de media luna de 4,4 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm y Ø 39 mm, 
empujador Exactitube - Incluidos

Tolva de media luna de 4,4 l
Tolva cilíndrica de Ø 58 mm y Ø 39 mm, 
empujador Exactitube - Incluidos

Discos No incluidos No incluidos

R 752 Restauración Catering Ref. €

R 752 400V/50/3 2113 3 260
Packs de 7 discos 1958 606

R 752 Colectividades Ref. €

R 752 400V/50/3 2113 3 260
Packs de 11 discos 1959 1 010

R 752 Pack Multicorte Ref. €

R 752 400V/50/3 2113 3 260
Packs de 16 discos 2022 1 579

R 752 sin disco Ref. €

R 752 400V/50/3 2113 3 260

R 752 V.V. Restauración Catering Ref. €

R 752 V.V. 230V/50/1 2115 3 670
Packs de 7 discos 1958 606

R 752 V.V. Colectividades Ref. €

R 752 V.V. 230V/50/1 2115 3 670
Packs de 11 discos 1959 1 010

R 752 V.V. Pack Multicorte Ref. €

R 752 V.V. 230V/50/1 2115 3 670
Packs de 16 discos 2022 1 579

R 752 V.V. sin disco Ref. €

R 752 V.V. 230V/50/1 2115 3 670
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