L 2 -
ENVASADORAS AL VACIO INDUSTRIALES -

sammic CONSERVACION DE ALIMENTOS Y SOUS-VIDE GAMA “SENSOR”

Kit Vac-Norm

Para envasadora de sobremesa y de pie

Para realizar el v_acio a cubet_as 2149244 | Vac-Norm sobremesa
vac-norm, con alimentos cocinados,
prolongando la duracién del producto.
» Longitud del tubo 1,50 m.

2149257 | Vac-Norm pie

Recipientes Vac-Norm

Cubetas inoxidables de medidas
gastronorm para realizar el vacio exterior
de envasadoras.

5140104 | Contenedor Vac-Norm 1/1 de 100
5140102 | Contenedor Vac-Norm 1/1 de 150
5140100 | Contenedor Vac-Norm 1/1 de 200
5140108 | Contenedor Vac-Norm 1/2 de 100
5140106 | Contenedor Vac-Norm 1/2 de 150
5140112 | Contenedor Vac-Norm 1/3 de 100
5140110 | Contenedor Vac-Norm 1/3 de 150
5140114 | Tapa Vac-Norm 1/1

5140116 | Tapa Vac-Norm 1/2

5140117 | Tapa Vac-Norm 1/2 inox

5140118 | Tapa Vac-Norm 1/3

5140120 | Junta tapa Vac-Norm 1/1
5140122 | Junta tapa Vac-Norm 1/2
5140124 | Junta tapa Vac-Norm 1/3
5140126 | Valvula

Ideales para cualquier tipo de alimento y
en especial para los mas liquidos.

Bolsas lisas para envasar al vacio

Para envasar al vacio y coccién sous-
vide

1140600 | Bolsa lisa 180X300 80°C (pack 100 unidades)
1140602 | Bolsa lisa 300X400 80°C (pack 100 unidades)

Para la conservacion y coccion hasta
80°C y 120°C.

» Fabricadas en PA/PE 1140601 | Bolsa lisa 350X550 80°C (pack 100 unidades)
» Sin BPA. 1140605 | Bolsa lisa 180X300 120° (pack 100 unidades)
» Grosor: 90p. 1140606 | Bolsa lisa 300X400 120° (pack 100 unidades)

1140607 | Bolsa lisa 350X550 120° (pack 100 unidades)
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