DescriPCION COMERCIAL
Como peladora, capacidad de 20 Kg. por ciclo. Como

escurridora, capacidad de 2 kg por operacion (20
Kg/h). Volumen util 19.5 litros.

v Construccidn en acero inoxidable.

v Plato de aluminio con abrasivo de carburo de silicio (aprobado por
NSF), facilmente desmontable para su limpieza.

v Sistema anti-retorno en la entrada de agua. Panel de mandos estan-
co (IP65).

v Tapa elevable.

v Como escurridora: Capacidad de 2 kg por operacién (20 Kg/h).
Volumen util 19.5 litros.

INCLUIDO

v Cesto escurridor. v Plato abrasivo.

OPCIONAL

] Soporte. 1 Plato cuchillas.

L1 Filtro anti-espuma.

ACCESORIOS

L) Filtros peladoras M / Pl / PES
L1 Cesto de plastico

I Plato cuchillas
L) Soportes peladoras M / Pl /

PES
ESPECIFICACIONES

Funcion peladora
v Produccion hora: 0 Kg / 300 Kg
v Capacidad de carga por ciclo: 20 Kg

v Dotacioén plato abrasivo: 1

Funcion escurridor

PELADORA-ESCURRIDORA PES-20 230/50/1

2 en 1: peladora de patatas + escurridor de verduras.

1000671

v Produccion hora escurridor: 20 Kg

v Produccién/hora (escurridor): 19.51

" Dotacién cesto escurridor: 1

Caracteristicas generales

v Temporizador (min-max): 0 -6

v Potencia total: 550 W

v Alimentacion eléctrica: 230V /50Hz /1 ~ 3.5 A)

Enchufe: -
Conexion eléctrica: 2P+G
Dimensiones exteriores

v~ Ancho: 433 mm

v Fondo: 635 mm

v Alto: 786 mm

Dimensiones externas con soporte
v Ancho con soporte: 433 mm

v Fondo con soporte: 638 mm

v Alto con soporte: 1155 mm

Peso neto: 42 Kg

Dimensiones del embalaje
670x470x930 mm
Peso bruto: 48.4 Kg
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