PELADORA PI-20 230/50/1
20 Kg. / ciclo.

1000661

Alimentacion eléctrica (v) : 230V /50Hz /1 ~/ 3.5 A)
Enchufe: -

Dimensiones exteriores

v~ Ancho: 433 mm

v Fondo: 635 mm

v Alto: 786 mm

Dimensiones externas con soporte
v Ancho con soporte: 433 mm

v Fondo con soporte: 638 mm

v~ Alto con soporte: 1155 mm

Peso neto: 35.8 Kg

Nivel de ruido a 1 m.: 70 dB(A)
| 4 Ruido de fondo: 32 dB(A)

e —— Entrada agua:12 mm
- Diametro de desagiie:30 mm

PREPARACION DINAMICA

Dimensiones del embalaje
- 670 x 470 x 930 mm

Volumen del embalaje: 0.292857 m3

Peso bruto: 43.1 Kg

Para pelar patatas, zanahorias u otros productos simi-
lares.

Gran capacidad y elevada produccién gracias a los revolvedo-
res laterales con abrasivo de carburo de silicio (aprobado por
NSF).

Plato de aluminio con abrasivo de carburo de silicio (aprobado
por NSF).Construccion en acero inoxidable.

v Plato facilmente desmontable para su limpieza.

v Auto arrastre de residuos al desagtie.

v Eficiencia energética gracias a la optimizacion de los motores.

v Tapa transparente de policarbonato elevable, con cierre y dispositivo
de seguridad.

v Puerta de aluminio con cierre hermético y dispositivo de seguridad.

v Mando con proteccion IP65. Fiabilidad mejorada contra la humedad
y salpicaduras de agua.

v Sistema anti-retorno en la entrada de agua.
v Contacto auxiliar para una electrovalvula exterior.
v Temporizador 0-6 min. y funcionamiento continuo.

OPCIONAL

L) Soporte inox con filtro.

ACCESORIOS
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ESPECIFICACIONES

Produccion hora: 400 Kg / 480 Kg
Capacidad de carga por ciclo: 20 Kg
Temporizador (min-max): 0 ‘- 6 *
Potencia total:550 W

ficha de producto
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