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HORNOS ELÉCTRICOS A CONVECCIÓN
GASTRONOMÍA-PANADERÍA

Características
• Horno de convección eléctrico.
• Construidos en acero inoxidable.
• Interior esmaltado, excepto modelo HPE-930 cuyo interior
   está fabricado en acero inoxidable.
• Todos los modelos disponen de 2 ventiladores.

• Puerta fría con doble cristal.
• En modelo HPE-750 GRILL, el grill funciona con los ventiladores.
• Ventilador de altas prestaciones. Modelo HPE-960 con dos
   ventiladores con inversión de ciclo.
• Temporizador de 120’. Temperatura de 50º/300ºC.

DESCRIPCIÓN

3 bandejas planas en modelo HPE-930

4 bandejas planas en modelos HPE-750, HPE-750 GRILL, HPE-960 y HPE-960 TRI

dotación

HPE-750 4 435x315 NO 2x1335 - 38 230/50 743

HPE-750 GRILL 4 435x315 SÍ 2x1335 2000 39 230/50 1.039

HPE-930 3 600x400 NO 3500 - 50 230/50 1.326

HPE-960 4 600x400 SÍ 2x3200 - 62 230/50 1.583

HPE-960 TRI 4 600x400 SÍ 2x3200 - 62 230/III/50 1.643

MODELO CAPACIDAD DIMENSIÓN HUMIDIFICADOR POTENCIA POTENCIA PESO TENSIÓN PVP €
 BANDEJAS BANDEJAS  (W) GRILL (W) (Kg) (V/Hz)

PORTES PAGADOS

HPE-750
HPE-750 GRILL

HPE-930
HPE-960 / HPE-960 TRI
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