
Características
• Construido en acero inoxidable.
• Regulación de la velocidad de la cinta.
• Regulación de potencia superior e inferior independientes.
• Termómetro analógico.

• Diámetro máximo de la pizza 35 cm.
• Interruptor general ON/OFF.
• Cinta de acero inoxidable AISI 304.
• Patas regulables.

HORNOS MINI PIZZA / HORNO DE CINTA

MODELO CAPACIDAD POTENCIA DIMENSIONES PESO PVP €
 PIZZA (uds.) (Kw) CÁMARA (mm) (Kg)

PORTES PAGADOS

FP-1 1 x 35 cm 2 410x370x90 17 598

FP-2 2 x 35 cm 3,4  2 (410x370x90) 29 1.117

Características
• Construido en acero inoxidable.
• Termostato de trabajo de  50º a 300ºC.
• Auto-temporizador.
• Válidos para cocción de pizzas frescas.
• Luz interior.

• Superfície de cocción en piedra 
refractaria.

• Voltaje 230V/50Hz.
• Regulación de dos temperaturas 

(superior e inferior) en cada cámara.

TTP-375 6 400/III/50 935x375 15 pizzas 45 2.056

MODELO POTENCIA TENSIÓN DIMENSIONES PRODUCCIÓN PESO PVP €
 (Kw) (V/Hz) INTERNAS (mm) UDS/H (Kg)

PORTES PAGADOS
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