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SER.OSSOS SO-1860I1-CE-BAN.400V

Codigo 2088.502

Excepcionalmente resistentes, fiables y faciles de manipular y
manejar, las sierras de hueso de acero inoxidable representan el
instrumento ideal para el procesamiento de cualquier tipo de carne,
ya sea fresca o congelada. La sierra para huesos fue disefada para
satisfacer las necesidades de la industria de procesamiento de carne
de carniceria, tiendas de pescaderia, comedores. Las maquinas estan
hechas completamente de acero inoxidable AISI 304 y estan
equipadas con empujador de carne y dosificador. La base peculiar de
las sierras de hueso de columna ha sido disefiada para ayudar al
operador a usar facilmente la maquina colocando el pie sobre ellay

permite una mejor postura.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Caracteristica Unidad Valor
Dimensiones mm 510x500x970
Ancho Ldmina mm 1860
Altura dei Corte mm 245
Ancho del Corte mm 445
Plano de trabajo mm 510x440
De columna N

De sobremesa mm S
Peso Neto kg 50
Potencia kw 1,1
Tension \% 400
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